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ET HIJYENI VE ET URUNLERI
TEKNOLOJISI

UYGULAMA KITAPCIGI



Uygulamanin adi Et Kombinalar1 Béliimlerinin Tanitilmasi

Yapilacag hafta 1. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

Konu ile Tliskili Yasal Mevzuat
e 5996 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida Ve Yem Kanunu
e Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen
Y 6netmelik

® (Gida isletmelerinin Kayit Ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik

Et Kombinalar1 Boliimleri

Kesimhane: Etleri insan tiiketimine uygun olan hayvanlarin kesim ve yiiziim islemlerinin
yapildigi, i¢ organlarinin c¢ikartildigi, karkas ve sakatatlarin sogutuldugu ve/veya
donduruldugu isletmeyi tanimlar

Kombina: Mezbahaya (kesimhaneye) ilaveten, et parcalama ve/veya et iriinii {ireten
isletmeyi tanimlar.

Kasaphk Hayvan: Biiyiikbas hayvanlar, kiiciikbas hayvanlar ve diger kasaplik hayvanlar.
Biiyiikbas Hayvan: Sigir, manda, at, deve, deve kusuve domuz.

Kiic¢iikbas Hayvan: Koyun, ke¢i ve tavsan.

Kirmizi Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve
Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yo6netmelik’e gore;
Mezbaha: Kasaplik hayvanlarin kesiminin ve kesimi takiben etlerin ve sakatatlarin soguk
depoda muhafazasinin yapildigi, igerisinde sakatat temizleme ve/veya igleme tesisinin
bulundugu, teknik kosullar1 ve kapasitesine gore 1 inci, 2 nci ve 3 lncii siif olarak
derecelendirilen tesisler;
1 inci Simf Mezbaha: Bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip, giinliik kesim
kapasitesinde; kesim salonunun biiyiikliigiine, kesim ve sonrasindaki islemlerin
hijyenik olarak yapilabilmesine, soguk hava depolarinin kapasitesine ve hayvan
padok alanlarinin genisligine bagli olarak sinirlama olmayan mezbahadir.
2 nci Simif Mezbaha: Bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip, giinde en fazla 18
kesim tinitesi hayvan kesebilen mezbahadir.

3 iincii Simif Mezbaha: Bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip, glinde en fazla 8




kesim iinitesi hayvan kesebilen mezbahadir.
Kombina: 1 inci veya 2 nci smif mezbahaya ilaveten igerisinde et pargalama ve/veya
mamul madde iiretim tesisi ile bu tesislerin tamamlayicis1 durumunda olan tesis veya
tesisleri yapisinda bulunduran tesistir.
Soguk Depo Tesisi: Kombina ve mezbaha biinyesinde bulunan veya tek basina da faaliyet
gosterebilen ve bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip; et, sakatat ve iriinlerinin
sogutuldugu ve/veya donduruldugu tesistir.
Sakatat Temizleme ve/veya isleme Tesisi: Kombina ve mezbaha biinyesinde bulunan
veya tek basina da faaliyet gosterebilen, bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip, kasaplik
hayvanlardan elde edilen ve insan gidasi olarak tiiketilen sakatatlarin temizlendigi ve/veya
islendigi ve/veya parcalandigi, ambalajlandigi, paketlendigi, soguk depoda muhafaza
edildigi ve nakledildigi tesistir.
Et Parcalama Tesisi: Kombina biinyesinde bulunan veya tek basina da faaliyet
gosterebilen, bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip, karkasin yarimlama ve g¢eyrekten
daha kii¢iik pargalara pargalandig1 ve/veya sakatatin parcalandigi ve/veya hazirlanmis taze
et ve hazirlanmis et karigimlarinin yapildigi, ambalajlandigi, paketlendigi, soguk ve/veya
sok depoda muhafaza edildigi ve nakledildigi tesistir.
Mamul Madde Uretim Tesisi: Kombina biinyesinde bulunan veya tek basma da faaliyet
gosterebilen, bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip, etin veya sakatatin i¢ine yardimei ve
katki maddeleri katilmasi ve iiriiniin niteligine gore ¢esitli islemleri gérmesi sonucu kesit
yiizeyleri taze etin karakteristik Ozelliklerini gostermeyecek sekilde islemden gecen
triinlerin yapildigi, ambalajlandigi, paketlendigi, soguk ve/veya sok depoda muhafaza
edildigi ve nakledildigi tesistir.
Ambalajlama ve/veya Paketleme Tesisi: Kombina biinyesinde bulunan veya tek basina
da faaliyet gosterebilen, bu Yonetmelikte belirtilen sartlara sahip; taze et, sakatat,
hazirlanmis et, hazirlanmis et karisimlari ve et iirlinlerinin, {iretiminin yapildigr yerden
ambalajsiz olarak geldigi durumda yapilan ilk ambalajlama ve/veya paketleme islemi ile
biiylik ambalaj ve/veya paketler halinde ithal edilen ya da bu sekilde iilke i¢inde iiretilen et
ve sakatat iirlinlerinin ambalajinin ve/veya paketinin acilip daha kiigiik dilimler ya da
porsiyonlar haline getirildikten sonra yeniden ambalajlandig1 ve/veya paketlendigi,
bunlarin sogukta muhafazasinin yapildigi ve nakledildigi tesistir.
Kesimhane ve Kombinada Bulunmasi Gereken Kisimlar

Sorumlu ydnetici ve veteriner hekimler icin odalar: Gerekli alet ve ekipmana sahip




kilitlenebilir bir oda bulundurulur.

Padoklar: Rampalarin, hayvanlarin rahatlikla indirilmesini saglayacak ve nakil araglarinin

yanasmasina imkan verecek sekilde olmasi, yan taraflarinda hayvanlarin rampadan

¢ikmamalar1 i¢in saglam parmakliklarin bulunmasi, hayvanlarin yaralanmasina sebep

olabilecek sivri kenarlar ve benzeri yapilar bulunmamasi, zeminin kaygan olmamasi, su

gecirmez malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmasi gerekir.

Kapasiteye oranla yeterli sayida olmalidir.
Biiytik ve kii¢lik ruminantlar i¢in ayr1 olmali
= Biiylikbas i¢in 3 metrekare
= Kiiciikbas i¢in 0,7 metrekare
» Domuzlar i¢in 1 metrekare
Erkek ve disi hayvanlar i¢in farkli padoklar olmali
Padoklarin 1siklandirmasi yeterli olmali
Zeminleri hayvanlarin rahat hareket etmesine uygun olmali
= Kolay temizlenebilmeli
» Drenaj sistemi yeterli olmali

Hasta veya hastalik siiphesi olan hayvanlar i¢in ayr1 padok olmali

Giyinme odalar1 ve dus kabinleri:

Et ve et {riinleri ile temasta bulunan personelin, kolay temizlenebilir, acik renkli
temiz baslik, ¢izme veya Ozel ayakkabi, eldiven, calisma kiyafetleri ve koruyucu
kiyafetler giymesi ve bu kiyafetlerin renklerinin kirli ve temiz bdliimlerde ¢aligsanlar
icin farkli olmasi gerekir.

Her calisma giinii basinda temiz ¢alisma kiyafetleri giymesi ve gerektiginde giin
icerisinde bu kiyafetlerini degistirmesi gerekir.

Et ve et iirlinleri ile ugragan tiim personelin giin boyunca bir¢ok kez, 6zellikle ige
ara verip tekrar basladiginda ellerini iyice temizlemesi ve dezenfekte etmesi gerekir.
Hasta hayvan veya enfekte et ve diger maddelere dokunan kisilerin ellerini, kollarini
ve kullandiklar aletleri 6nce soguk su ve sonra sicak su ile dikkatlice yikadiktan
sonra dezenfekte etmesi gerekir.

Calisma boliimlerine ilgili personel haricindeki kisilerin giris ¢ikisi yasaktir.

Tuvaletler: Calisma alanlarina ve giyinme odalarina dogrudan agilmamalidir.

Kesim salonu




¢ Yeterli biiyiikliikte ve gerekli alet ekipmanlara sahip olmalidir.
e Kan toplama havuzu ile muayene yerleri bulunur.
¢ Farkl tiirdeki hayvanlar farkli zamanlarda kesilmelidir.

* Domuz ve atlar; diger tiirlerin kesildigi mezbaha veya kombinalarda
kesilemez, bu hayvanlardan elde edilen etler diger tiirlerin etleri ile birlikte
sogutulamaz,  parcalanamaz, mamill madde haline  getirilemez,
ambalajlanamaz, paketlenemez ve nakledilemez.

+ Tavsanlar ve deve kuslarinin kesimi, kirmizi et kombina ve mezbahalarinda
calisma izin belgesinde belirtilmek suretiyle ve diger biiyiik ve kiigiikbas
hayvanlarin kesiminin yapilmadig1 zamanlarda yapilabilir.

e Kesim ve takip eden islemlerin hepsi askida yapilmalidir.

® Basi kesilmis govde ile zemin arasinda en az 25 cm’lik mesafe olmalidir.
Hasta hayvanlar icin ayr1 kesim yeri
Hasta hayvanlarin etlerinin islenecegi kisim
Kilitlenebilir oda: Insan tiiketimine uygun olmayan etlerin ve diger kisimlarin hemen
uzaklastirilmasi miimkiin olmadigr durumlarda giivenle muhafazasina uygun kilitlenebilir
bir oda bulundurulur.
Sogutma ve dondurma odalari: Kesim kapasitesine gore olmalidir. Sogutma odalari
karkaslar i¢in maksimum 7°C’de, sakatatlar icin 4°C’de olmalidir. Dondurma odalari ise -
18°C ve -40°C’de olabilir.
Sarth tiiketime sunulacak karkaslar icin muhafaza odalar:
I¢ organ muhafaza odalar: Sakatat ve yan iiriinler ile diger kistmlarin kesim salonundan
uzaklastirilmast; sutlama deligi, tasima bandi, askili araba, tasima kaplar1 gibi bir sistemle
hijyenik kurallara uygun olarak saglanir. Sakatatin temizlenmesi ve islenmesinde calisan
personelin ete, etle calisan personelin de sakatata dokunmamasi gerekir.
Akciger, karaciger, kalp dalak i¢in bir oda, rumen, reticulum, omasum ve abomasum i¢in
bir oda, mide ve bagirsak igeriginin bosaltilmasi, mide ve bagirsaklarin temizlenmesi ve
bunlari islenmesi i¢in yeterli biiyiikliikte ve gerekli ekipmana sahip ayr1 odalar bulunur.
Bas, yag, deri, boynuz, ayaklar gibi her bir govde kismu icin ayr1 muhafaza odalari:
Boynuz, tirnak, yenmeyen yaglar ve benzeri diger kisimlarin tesisten uzaklastirilincaya
kadar depolanacagi kapali ve sizdirmasiz tasima kaplar1 ve bunlarin konulacagi soguk depo
gereklidir. Bu maddelerin giiniin sonunda uzaklastirilmas1 durumunda bunlarin konulacag:

soguk depo aranmaz. Deriler ise ayni giin igerisinde uzaklastirilmayacak ise serin bir odada




ve tuzlanarak muhafaza edilir.

Laboratuvar: Tesisler, gerekli laboratuvar muayene ve analizlerini  kendi
laboratuvarlarinda veya baska bir laboratuvarda yaptirirlar. Yetkili merci gerek gordiigiinde
kasaplik hayvanlar, et, sakatat ve triinleri ile yan {irlinler ve tesiste her tiirlii laboratuvar
muayene ve analizlerini yaptirir veya resmi kurumlarca yetkilendirilmis bir laboratuvarda
yaptirilmasini tesis idaresinden ister.

Bagirsak isleme odalari

Aritma tinitesi

Deterjan, dezenfektan ve benzeri maddeleri i¢in 6zel depolar

Otopark: Canli hayvan ve et nakil araglarinin temizlik ve dezenfeksiyonu igin yeterli
imkanlara sahip ayr1 yerler bulundurulur.

Diger boliimler: Rendering, yakma {iinitesi, sarkiiteri, 1s1l islem uygulanacak sarta tabi etler
icin kavurma {initesi, kombinalarda {irin iretim yerleri, kombinalarda {irin muhafaza

odalari, ambalaj depolari, sakatat paketleme alani

Yapisal Ozellikler

e Tesislerin gevresi en az 1.5 metre yiiksekliginde duvar veya tel 6rgii ile ¢evrilir. Ancak
sehir igerisinde ve sikigik yerlesim diizeninde bulunan yerlerde kurulacak veya kurulu
bulunan kombina ve mezbaha haricindeki tesislerin c¢evresinin en az 1.5 metre
yiiksekliginde duvar veya tel orgii ile gevrilmesine gerek yoktur.

e FEtin iretildigi, etin ve sakatatin pargalandigi, hazirlanmis et karisimlarinin yapildigi,
mamul madde haline getirildigi, sogutuldugu, muhafaza edildigi, ambalajlandigi,
paketlendigi, nakledildigi odalar ve koridorlarda zemin, su geg¢irmez, kolay
temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir malzemeden yapilir.

¢ Suyun birikmemesi i¢in kanallara dogru yeterli bir egim olusturulur.

e Atik suyun; etin tretildigi, etin ve sakatatin pargalandigi, hazirlanmis et karigimlarinin
yapildigi, mamul madde {iretiminin yapildigi odalarda i1zgarali ve koku kapanl
drenlerle, diger oda ve alanlarda ise uygun bir sistemle, akis yonii temiz sahalardan kirli
sahalara dogru olacak sekilde tasfiyesi saglanir.

e Kanallarin temizlik ve dezenfeksiyona uygun, yuvarlak sekilli, yeterli derinlik ve
biiyiikliikte, kanal kapak ve/veya 1zgaralari kolay cikabilen ozellikte ve kati

artiklarin tutulmasi ic¢in boliimler arasindaki kanal baglantilarinda 6zel tertibatin




bulunmasi gerekir.
e Tesisten ¢ikan atik suyun, sayet var ise atik su aritma tesisine baglanmasi igin kapali
bir kanal sistemi bulunur.
Duvarlar; sogutma, dondurma ve muhafaza odalarinda, en az depolama yiiksekligine
kadar, kesim salonunda en az 3 metre yiikseklige kadar, diger oda ve alanlarda ise en az
2 metre yiikseklige kadar agik renkli, yikanabilir ve dezenfekte edilebilir, saglam,
diizgilin ve gegirgen olmayan bir malzeme ile kaplanir.
Tavanin diizgiin ve kolay temizlenebilir yapida olmasi veya bu 6zellikte bir malzeme ile
kaplanmis olmasi gerekir.
Kullanilan alet, masa, tagima kaplari, tasiyici bantlar ile etle temas eden tiim materyalin
ete zarar vermeyecek, kolayca temizlenip dezenfekte edilebilecek nitelikte ve paslanmaz
materyalden yapilmis olmasi gerekir. Etle temas eden veya edebilecek ylizeylerin,
kaynak ve birlesme yerleri dahil, diizgiin yapida olmasi gerekir.
Soguk depolar hari¢ duvar-zemin baglantisinin yuvarlatilmis yapida olmasi gerekir.
Kap1 ve pencere cerceveleri dayanikli paslanmaz materyalden yapilir, eger ahsap ise
biitiin ylizeyleri dlizgilin ve su ge¢irmez bir materyal ile kaplanir.
Acilabilen dis pencerelerin tamami sinek, hasere ve kemiricilerin igceri girmesini
engelleyecek sekilde pencere teli ile kaplanir.
Kap1 ve pencerelerin yeterli genislikte olmasi gerekir.
Et ve sakatat gibi yenen maddelerin islem gordiigii boliimlerde bulunan kapilarin
otomatik veya iki yonli ¢aligir tipte olmasi saglanir.
Havalandirma ve buhar tahliyesini saglayacak uygun bir sistem bulunur. Caligma
esnasinda kap1 ve pencereler agilarak dogal havalandirma yapilmaz.
Islemlerin rahatlikla yapilmasma imkan veren olciide yeterli dogal 151k veya renkleri
degistirmeyen yapay isiklandirma bulunur.
Calisma yerleri ile temizlik yapilan biitiin boliimlerde devamli, igilebilir nitelikte ve
yeterli basingta sicak (82°C) ve soguk su imkani ile yeterli sayida elle ve kolla kumanda
edilmeyen tipte musluk bulunur. Buralardaki lavabolarda sivi temizlik malzemesi,
dezenfektan, bir kez kullanima mahsus havlu ve kapagi ayakla agilan ¢op bidonu
bulundurulur.
e Kaullanilan aletlerin temizlik ve dezenfeksiyonu i¢in ¢aligma alanlarinin uygun
yerlerinde en az 82°C sicaklikta su veya dezenfektan madde iceren kaplar

bulundurulur.




e Ic¢me suyu niteliginde olmayan sularin tasindig1 borularin ayri1 renkte olmasi ve etin
parcalandig1, hazirlanmis et karigimlarinin yapildigi, et ve sakatat iirtinlerinin bulundugu
odalardan gecirilmemesi gerekir. Ancak zorunlu hallerde, icme suyu niteliginde
olmayan su tesisatinin; musluk, vana ve hortum takma yeri olmadigi durumlarda, bu
odalardan gecirilmesine izin verilir.

e Temiz ve kirli boliimler arasinda is akisini engellemeyecek sekilde uygun bir ayirma
yapilir ancak bu béliimler arasindaki gegisin zorunlu oldugu durumlarda gegis yerlerinde
uygun bir dezenfeksiyon sistemi bulundurulur.

e (Coplerin, atiklarin ve tiiketime uygun olmayan et ve sakatatin konulmasi i¢in su
gecgirmez, paslanmaz, kolay temizlenir ve dezenfekte edilir nitelikte ve 6zel isaretli
kilitlenebilir yapida tasima araglart bulundurulur. Eger ¢6p ve atiklar her ¢alisma giinii
sonunda tesisten uzaklastirilmiyor veya imha edilmiyor ise bunlarin konulmasi igin
kilitlenebilir bir soguk oda bulunmasi gerekir.

e Et ve et irlinleri ile ilgili tim bdliimlerde termometre veya termograf bulundurulur.

Kesim hatti:Kesim, Deri yiiziimiine hazirlik, Derinin yiiziilmesi, I¢ organ ¢ikarima,
Karkasin ikiye ayrilmasi ve traglama, Tartim ve yikama ve Sogukta muhafaza

asamalarindan olusmaktadir.




Ogrenci Notlar

Sorumlu Ogretim Eleman1

Imza




Uygulamanin adi

Kasaplik Hayvanlarda Bas, Govde ve I¢

Organlara ait Lenf Yumrularinin Muayenesi

Yapilacagi hafta

2. ve 3. Haftalar

UYGULAMA BIiLGISI

Kesimhanede Uygulanan Muayeneler:

Ante-mortem Muayene

Hayvanlar1 dinlenme halinde; davranislar izlenmesi, artmis heyecanli davranis veya

asir1 sakinlik durumlarinin gézlenmesi, goriiniimiin izlenmesi

Hayvanlar1 hareket halinde; anormal lokomasyon, patolojinin aranmasi

Post-mortem Muayene; Inspeksiyon, palpasyon ve ensizyon olmak iizere 3 asamada

yapilir. Organlar ve iligkili lenf yumrularinin, karkas ve karkas lenf yumrularinin

muayenesi gerceklestirilir

Laboratuvar Muayenesi (Mikrobiyolojik, Patolojik, Toksikolojik vb)

Sistematik Et Muayenesi

Kanin muayenesi

Derinin muayenesi

Basin muayenesi

Akcigerlerin muayenesi
Kalbin muayenesi

Karacigerin muayenesi
Sindirim sisteminin muayenesi
Dalagin

Bobrekler ve idrar kesesinin
Urogenital sistemin

Karkasin muayenesi

Kasaplik Hayvanlarda Bas, Govde ve i¢c Organlara Ait Lenf Yumrularinin Muayenesi

Kasaplik hayvanlarin muayenesinde, lenf yumrularinin muayenesi ve elde edilen

bulgular etler hakkinda karar vermede biiyilk 6nem tasir. Lenf yumrularinda goriilen

patolojik anatomik bozukluklar; bu lenf yumrularinin gérevleri, bulunduklar1 bolge, degisik

hayvan tiirlerinde degisik formlarda bulunusu, iliskili bulunduklart doku ve organlar

nedeniyle 6nemlidirler.




Lenf sistemi; konjuktif dokunun subepitel boliimiine diffuze olmus ya da organlarin
interstisyel bag dokusuna yayilmis sekilde bulunur. Lenf sistemi; lenfositer doku odaciklari,
tek olarak bulunan kiigiik lenf yumrulari, kiimelenmis kiiciik lenf yumrular, lenfatik
bagirsak kivrimlari, tonsiller, timus, dalak velenf yumrularindan olugmaktadir.

Lenf yumrularmin goérevleri;

® (esitli yollarla viicuda giren yabancit maddeler ve mikroorganizmalar tutarak filtre

gorevi yaparlar.

® Lenfosit ve monosit iiretiminden sorumludurlar.

e Antikor iiretip, kan dolagimina verirler.

Lenf yumrular sekil yoniinden genel olarak yuvarlak olmakla birlikte gerek tiirlere
gerekse de bulunduklari bolgelere gore uzun, disk veya yassi sekilde de olabilirler.

Lenf yumrularinin normal gériiniisleri ve kivamlar 1slak ve sert bir yap1 gosterir.

Lenf yumrular1 genelde beyaz, gri-beyaz ve gri-mavimsi renktedir. Mezenteriyal lenf
yumrularinda siyaha yakin bir renk gézlemlenmektedir. Tracheobrochal lenf yumrularinin
renkleri de gri, siyah duman rengindedirler.

Lenf sivis1 ise renksiz, hafif sar1 veya hafif sarimsi yesil renkte olabilen lenf
plazmasindan ve lenfositlerden olugsmaktadir.

Lenf yumrularmin normal biiylikligi yasa, cinse ve bulunduklar1 bélgenin durumuna
gore bir bezelye tanesinden, yumurta biiyiikliigiine kadar degiskenlik gdsterebilir. Ayni tiire
ait hayvanlarin benzer lenf yumrular1 arasinda biiyliklik yoniinden farkliliklar
gozlemlenebilmektedir. Hayvanlar yaslandikca, lenf dokusunun azalmasi sonucu lenf
yumrular kii¢iilmektedir.

Enfeksiyon ve c¢esitli patolojik durumlarda lenf yumrularmmin goriiniis ve
biiyiikliiklerinde degisimler gozlenir.

Aclik durumlarinda ise Ozellikle mezenteriyal lenf yumrularinda kiiglilmeler
goriilebilir.

Lenf yumrulart muayenesi 6zellikle Tiiberkiiloz tanisinda olduk¢a 6nemlidir.

Et Muayenesi A¢isindan Onemli Lenf Yumrular

e Bas Lenf Yumrulari

o Lnn. subparotideus
o Lnn. submandibulares
o Lnn. retropharyngeales mediales

o Lnn. retropharyngeales laterales




Lnn. subparotideus: Art. temporomandibularis’in hemen gerisinde, M. masseter’in
sonunda ve Gl. parotis ile kismen kaplanmis halde bulunur. Yaklasik 6-9 ¢cm uzunlugunda

2-4 cm genisliginde simetrik olarak bulunur.

Lnn. subparotideus

Gl. parotis

Resim 1. Lnn. subparotideus

Lnn. submandibulares: Alt ¢enede Gl. mandibularis ile M. sterno mandibularis arasinda
bulunur. Mandibulanin horizontal kisminin ventralinde mandibulanin kosesi ile V. jugularis
arasinda M. sternomandibularisin tendosunun lateralinde ve glandula mandibularisin
medialinde subkutan olarak yer alan simetrik lenf yumrularidir.Yaklasik 4 cm uzunlugunda

1,5 cm genisliginde simetrik olarak bulunur.

Lnn. retropharyngeales mediales: Farenks kasinin iizerinde kafa kemiginin ventral
yiiziinde bulunur. Simetrik olarak dil kemiginin biiyiik kornular1 arasinda yer alir. Yaklagik

3-6 cm uzunlugunda, 2-5 cm ¢apinda yumurta formunda bir lenf yumrusudur.

Lnn. retropharyngeales laterales: Atlas kanadinin lateral ve medialine simetrik olarak
yerlesmis ve Gl. submaxillaris’in kaudodorsal ucunun medialinde simetrik olarak yer alir.

Yaklasik 5 cm uzunlugunda ve 2 cm capindadir. Bu lenf yumrusunun et muayenesinde
kesim yerine bagli olarak tiim veya parcalanmis sekilde basta ve/veya boyunda

bulunabilecegi dikkate alinmalidir.




Lnn. submandibulares

M. sternomandibularis

Lnn. retropharyngea
mcdiales

Lnn. retropharyngeales
laterales

Resim 4. Lnn. retropharyngeales laterales




¢ Govde Lenf Yumrularn

o Lnn. cervicalis superficialis (Ln. prescapulare)
o Ln. subiliaci (Lnn. prefemorale)

o Ln. popliteus

Ln. cervicalis superficialis (Ln. prescapulare): Art. humeri’nin Oniinde M.
omotransversarius’un altinda bulunur. Yaklasgtk 7,5 cm wuzunlugunda ve 2,5 cm

genigligindedir. Ortaya ¢ikarmak i¢in en az 5 cm derinliginde ensizyon gereklidir.

Superficial
Cervical Node

Resim 5. Ln. cervicalis superficialis

Ln. subiliaci (Ln. prefemorale): Kavram bolgesinde femurun on kenari tizerinde
tuberculum coxae ile patellanin ara boliimiinde yer alir.Yaklasik 5 cm uzunlugunda ve 1,5-

2 cm genisligindedir.




Resim 6. Ln. subiliaci

Ln. popliteus: M. gastrocnemius’un caudal yiizii tizerinde M. biceps femoris ile M.
semitendinosus arasinda bulunmaktadir. Yaklasitk 4 cm uzunlugunda ve 2-2,5 cm

genisligindedir. Sigirlarda arka butta derin olarak yer aldigindan, ortaya ¢ikarmak icin 10-

15 cm derinliginde ensizyon gereklidir.

Resim 7. Ln. popliteus




Resim 7. Govde lenf yumrulari

Resim 8. Govde lenf yumrulari

e ic Organlara Ait Lenf Yumrulari

> Akciger Lenf Yumrular
* Lnn. bronchiales.
« Lnn. bifurcationis sinister
« Lnn. bifurcationis dexter
* Lnn. eperteriales
* Lnn. mediastinalis
« Ln. mediastinalis cranialis
« Ln. mediastinalis medi
+ Ln. mediastinalis caudalis
o Karaciger Lenf Yumrusu

+ Lnn. hepatici




> Bagirsak Lenf Yumrulari
+ Lnn. mesenterici cranialis
+ Lnn. mesenterici caudalis
o Bobrek Lenf Yumrulari

 Lnn. renales

Akciger lenf yumrular:

Lnn. bronchiales: Tracheanin son boliimiinde ve bronslara ayrildigi bifiirkasyo naktasinda

bulunurlar.

Lnn. bifurcationis sinister: kismen aorta ile ortiilmiis olarak, sol bronsa bitisik bulunur.
Yaklasik olarak 3,5 cm uzunlugunda ve 1,5 cm genisligindedir.

Lnn. bifurcationis dexter: Sag brons ile bitisik olup sola gore daha kiigiiktiir. Kismen sag
akciger lobu tarafindan gizlenmistir. Yaklasik olarak 1-3 cm uzunlugundadir.

Lnn. eperteriales: Tracheanin saginda ve Bronchus eperteriales’in ¢ikis noktasinda
bulunur.

Lnn. mediastinalis:

Lnn. mediastinalis cranialis: Mediastinumun cranialinde, sag akciger lobunun iizerinde ve
tracheanin ventralinde yer alir. Yaklasik olarak 2,5 cm uzunlugundadir.

Lnn. mediastinalis medii: Aorta ve oesaphagus arasinda arcus aortanin sag tarafinda
bulunur. Yaklagik olarak 0,5-5 cm uzunlugundadir.

Lnn. mediastinalis caudalis: Mediastinumun caudalinde oesaphagus ile aorta thoracica

arasinda bulunur. Yaklagik olarak 5-15 cm uzunlugundadir.

Resim 9. Akciger lenf yumrulari




B

Resim 10. Akciger lenf yumrulari (Lnn. bifurcationis sinister (No. 1), Lnn.

bifurcationis dexter (No. 2) ve Lnn. mediastinalis (No. 3))

Karaciger Lenf Yumrusu

Lnn. hepatici: Porta hepatiste, aortanin giris yerinde ve safra yollari {izerine yerlesmis
durumdadir. Sayilar1 6-15 arasinda degisen lenf yumrularindan olusur. Bunlardan 4-7
tanesinden olusan bir grup pankreas tarafindan oOrtiilmiis durumdadir. Muayenesi igin
pankreasin uzaklastirilmas1 gerekir. Diger grup ise pankreasin sol kenari ile processus

papillaris arasinda bulunur.

Resim 11. Lnn. hepatici




Bagirsak Lenf Yumrular:

Lnn. mesenterici cranialis, Lnn. mesenterici caudalis: Mesenterium’un iki yapragi
arasinda bulunurlar. Bagirsaklara yapisik halde pankreasin solundan baslayarak, ileo-cecal
bolgeye kadar olan alanda bes veya alti adettir. Basta tiiberkiiloz olmak iizere

bagirsaklardaki hastaliklar1 yansitmalari agisindan et muayenesinde olduk¢a 6nemlidirler.

Bobrek Lenf Yumrulari
Lnn. renales: Arteria renalis ve Vena renalis ile Vena cava caudalis arasina yerlesmis

durumdadir. Yaklasik 1-5 cm uzunlugundadir.

Resim 11. Mezenteriyal lenf yumrulari




Ogrenci Notlar

Sorumlu Ogretim Eleman1

Imza




Uygulamanin adi Biiyiikbas ve Kiigiikkbas Hayvanlarda FEt
Muayenesi

Yapilacag hafta 4.,5. 6. ve 7. Haftalar

UYGULAMA BIiLGISI

Konu ile Tliskili Yasal Mevzuat
e Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen

Y 6netmelik

Kesimhanede Uygulanan Muayeneler:
e Ante-mortem Muayene

e Post-mortem Muayene

e | aboratuvar Muayenesi (Mikrobiyolojik, Patolojik, Toksikolojik vb)

Ante-mortem Muayene
Muayeneye baslamadan once gida zinciri bilgisi, geldigi isletme, kimlik bilgisi, saglik
durumu, temizlik ve hayvan refah1 bilgileri gézetilmelidir.

Kesim icin istenen belgeler

o Mezbaha ile ayni il sinir1 igerisinde bulunan isletmelerden gelen hayvanlarda
Hayvan Pasaportu (Biiyiik hayvanlar)
Nakil Beyannamesi-Nakil Belgesi (Biiyiikk hayvanlar -Kiigiik
hayvanlar)
Kulak Kiipesi
o Farkli illerde bulunan isletmelerden gelen hayvanlarda
Hayvan Pasaportu (Biiyiik hayvanlar)
Nakil Belgesi (Kiiciik hayvanlar)
Kulak Kiipesi
Veteriner Saglik Raporu+Ara¢ Dezenfeksiyon Belgesi

Ante-mortem muayene; kesime getirilen kasaplik hayvanlarin kesime alinmadan once

yapilan klinik muayenesi olarak tanimlanabilir.




Antemortem muayenin amaclari:

Kesime ayrilan tiim hayvanlarin gézlemlenmesi

Hayvanlarin kesim oncesi dinlendirilmesinin saglanmasi

Hastaliklarin teshisinde karar vermeye yardimcei olacak klinik bilgilerin saglanmasi
Yarali, ac1 ¢eken hayvanlarin acil kesimlerinin yapilmasi

Hasta hayvanlarin tespit edilerek, izole kesimin yapilmasinin saglanmasi

Ihbar1 zorunlu ve kesimi yasak hastaliklarmn teshisi ile kesimi yasak durumlarin
tespit edilmesi

Ilag tedavisindeki (antibiyotik, insektisid vb.) hayvanlarin tespit edilmesi

Tetanoz, kuduz, cicek, bazi zehirlenmeler, sap, deri hastaliklari, sinir sistemini
etkileyen hastaliklar gibi kesimden sonra karkasta ve organlarda tespit edilemeyen

hastaliklarin teshisinde antemortem muayene 6zel bir 6neme sahiptir. (***)

Antemortem muayene neden dnemlidir????

o Halk sagligin1 uygun olmayan et tiiketimine kars1 korur.

o Hastaliklar bildirilerek 6zellikle salgin ve zoonoz hastaliklarin yayilmast
Onlenir.

o Antemortem muayenede tespit edilen bulgular postmortem muayenede
kolaylik saglar.

o (Cesitli hastaliklar karkasta semptom gdstermemesine ragmen antemortem
muayene ile teshis edilerek, bu hayvanlar hakkinda gerekli islemlerin
yapilmasini saglar.

o Et endiistrisi ve tiiketiciler diisiik kaliteli ete kars1 korunur.

o Karkas, tesis, ekipman ve personelin asir1 derecede kirli hayvanlar ile
kontamine olmasi dnlenir.

o Hayvanlarin tiir, yas ve cinsiyet ayrim1 yapilarak kendilerine ayrilan uygun

hatlarda kesilmeleri saglanir.

*** Antemortem muayenede;

Mezbahaya getirilen hayvanlar 24 saat i¢ginde muayene edilmelidir. Muayeneden 24
saat gegmisse veya siipheli bir durum goriiliirse muayene tekrarlanmalidir.

Muayene yeterli dogal veya yapay 1sik altinda yapilmalidir.

Hayvanlar nakil nedeniyle yorgunlarsa oOnce dinlendirilmeli, sonra muayene
edilmelidir.

Biiyiikbas hayvanlar teker teker, kiiciikbas hayvanlar siirli halinde muayene edilir.




Canli hayvanlar kesilmeden once asagidaki siraya gére muayene kontrol edilir ve muayene

karti tutularak gézlemler rapor edilir.

o

]

]

Hayvan sahibinin ad1 ve soyad1

Siiriideki hayvan sayis1 ve mezbahaya gelis zamani

Hayvanin nev’i ve cinsi

Antemortem muayenenin tarih ve saati

Besi durumu

Yas ve gebelik kontroliiniin yapilmasi

Hayvanin durumu, davranislari, c¢evresine karsi ilgisi ve hareketlerinin
arastirilmasi

Viicut muayenesinde; deri, sindirim, solunum ve tenasiil organlari ile agiz
bolgesi, ayak ve tirnaklarin sap hastaligi yoniinden muayene edilmesi,
gerektiginde termometre tatbik edilmesi.

Sigirda si8ir vebasi, anthrax (Sarbon), yanikara, tiiberkiiloz, sap hastaligi,
Bovine Spongiform Encephalopathi (BSE), kuduz ve atesli hastaliklar,
danalarda ayrica dizanteri, koyun ve kegilerde; uyuz, sarbon, kuduz,
kanatlilarda; newcastle, kolera, tifo, difteri ve tiiberkiiloz, avian influenza ve
ornithosis hastaliklarinin aranmasi.

Kesime izni verilmiyorsa nedeninin belirtilmesi.

Muayene veteriner hekiminin imzasi bulunmas1 gerekmektedir.

*** Ante-mortem Muayenede:

e Hayvanlar1 dinlenme halinde; davraniglar1 izlenmesi, artmis heyecanli davranig veya

asir sakinlik durumlarinin gozlenmesi, goriiniimiin izlenmesi

® Hayvanlar1 hareket halinde; anormal lokomasyon, patolojinin aranmasi

Saglikli ve besi durumu 1yi olan hayvanlar;

o

o

o

Hareketli,

Bakislar1 canli,

Sik1 sik kulaklarini hareket ettirirler,

Derileri yumusak ve kolayca yerinden oynatilabilir,
Deride olusturulan kivrimlar ¢abuk kaybolur,

Killar diizgiin ve parlaktir,




o Burun uglar biraz soguk ve 1slaktir,

o Vulva kapalidir ve mukozasi solgun kirmizidur,

o Istahhidirlar ve gevis getirirler,

o Solunum ve nabiz sayilari ile viicut sicakliklari normal degerler

igerisindedir.

Belirgin olan ve olmayan anormallikler; kirilmis kuyruk, kiigiik yaralar, kirik boynuz, genis

ve derin yaralar, ddemler, tiimorler, diskolorasyon, iilserler, vezikiiller vb.

*** Antemortem muayenede dikkat edilecek noktalar:

o Beslenme durumu

o Ayakta durma ve hareket tarzi

o Cevreye reaksiyon ve hayvanin bakislari

o Hayvanin derisinin, kilinin ve yiiniiniin durumuna

o Sindirim sistemi (salya, gevis getirme, digskinin kivami ve rengi)

o Testisler, vulva ve meme bezlerinin goriiniisii

o Solunum sistemi (burun delikleri, mukoza, burun salgisi, solunum durumu)
o Yaralar, sislikler ve 6demler

o Siipheli durumlarda ates, nabiz ve solunum sayisi

Beslenme durumu:

Fizyolojik zayiflik: Hayvanlar saglikli goriiniirler. Cevreye karsi reaksiyonlar1t normaldir.

Deri diizgiin killar parlaktir. Viicut yaglarinda azalma vardir.

Zayiflik: Viicut yaglar1 genel 6l¢iide erimis, kaslarin hacmi kii¢tilmiistiir

Kaseksi: Agir enfeksiyon hastaliklarin  varlifinda, ilerlemis tiiberkiilozda, kronik
paratiiberkiilozda, koyun ve kegilerde ac kil kurtlari, sigirlarda distomatozis ve diger
ekto/endo parazitlerin yogun bulunmasi halinde viicut yaglarinin tamami ve kaslarin biiytlik
bir kismi1 erimistir.

Davramslar : Hem durma hem de hareket halinde gozlemlenir.

-Gergin ve kasilmis durus; tetanoz, bosaltim sistemi hastaliklar1 vb.

-Sallantili yiirliylis; botulismus, listeriosis, theileriosis, BSE, Coenurus cerebralis, sedatif
uygulamalar vb.

-Topallik; Sap, mavi dil, artrit vb.




Genel durumu etkilemeyen topalliklarin etler hakkindaki kararlar tizerine etkisi yoktur.
-Yattiklar1 yerden isteksiz ve zor kalkmalari; RPT, tirnak hastaliklar1 vb.

-Hayvanlarin devamli yatmasi; obturator felg, tetanoz, Coenurus cerebralis vb.
-Diiskiinliik; septik hastaliklar, uzun siireli nakiller vb.

Nakile bagli sekillenen durumlarda kesim 24 saat ertelenir.

-Kaslarin titremesi; akut ve atesli hastaliklar

-Sabit bakis; RPT, dispne, timpani, sedatif uygulamalar vb.

-Agresiflik, depresiflik; kuduz, BSE, bazi intoksikasyonlar vb.

-Paralizler: Kuduz, botulismus vb.

Deri ve killardaki degisiklikler :

-Burun ucunun kuru ve sicak olusu; akut atesli hastaliklar

-Derinin kirlenmesi; kronik yangilar, irinli yaralar, ektoparazitler

-Killar; kronik hastaliklarda killar diklesir, parlakliklarini kaybederler. Ornegin uyuz ve
fascioliasise bagl kasekside killar yer yer dokiilmiis olabilir.

-Deride kizariklik, vezikiil olusumu; ¢icek vb.

-Deride ve deri alt1 dokusunda ddemler; sigirlarda RPT de gogsiin 6n kisminda ve larenks
bolgesinde yumusak siskinlik, koyunlarda akciger kil kurtlar1 kaynakli boynun alt
boliimiinde siskinlik goriiliir.

Solunum sistemi:

-Burun akintisi

-Oksiiriik; tiiberkiiloz, pastorelloz vb.

-Dispne ; pneumoni, kuduz, antraks vb.

-Septisemi ile seyreden hastaliklarda burun mukozasinda petesiler goriilebilir.
Sindirim sistemi:

-Salya artis1; stomatitle seyreden hastaliklar (sap, sigir vebasi vb.)

-Dilde degisiklikler; mavi dil, aktinobasilloz vb.

-Ag1z mukozasinda lezyonlar; sap, sigir vebasi vb.

-Sindirim bozukluklari; enterit, deplasmanlar, timpani, konstipasyon vb.

Genital organlar ve meme:

-Orsitis; brucelloz

-Hemoglobunuri; leptospiroz, antraks vb.

-Vajina akintisi; retensiyo sekundinarum, metrit vb.

-Mastit; listeriosis, tiiberkiiloz vb.




Enfeksiyoz karakterli mastitlerde yiiksek ates, genel durum bozuklugu, memenin kat1 ve

sicak olusu, sagildiginda irin veya kan gelmesi gibi semptomlar goriilebilir.

Ante-mortem Muayene Sonucunda Alinan Kararlar
o Kesim i¢in izin
o Kesim i¢in red
o Siipheli kesim

o Kesimin ertelenmesi

***Kesimi yasak durumlar

o Kaseksi

o Gelisimini tamamlamamis hayvan etleri

o Gebelik siiresinin 2/3’linli doldurmus gebe hayvan
o Bir hafta 6nce dogum yapmis inekler

> Viicut 1s1s1 yliksek olan hayvanlar

o Kog ya da teke katim1 donemindeki disi hayvanlar

Stipheli kesim
o Antemortem muayenede insan ve hayvan sagligin etkileyebilecek bir durum
saptandiginda ancak net teshis konulamadiginda siipheli kesim yapilir.
o Siipheli hayvan ayr bir yerde kesilir ya da tiim kesimler tamamlandiktan
sonra kesim gergeklestirilir.
o Postmortem muayene yapilir, gerekli durumlarda laboratuvar muayenesi igin

numune alinir.

Kesimin 24 saat ertelenmesi

® Asir1 yorgunluk, uyarilma, yiliksek viicut sicakligi
e Sedatif uygulama stiphesi
Post-mortem Muayene

Postmortem muayenesinin amaclari;

¢ Genel durum bozuklugunun saptanmasi
® Hayvanlardan insanlara gecebilen hastaliklardan, kimyasal ve fiziksel tehlikelerden

korumak,




e Kesim Oncesi muayeneleri ile salgin hastaliklarin teshis edilmesi ve yayilmasinin
onlenmesine yardimei1 olmak,

e Organlan ve iligkili lenf yumrularini, karkasi ve et lenf yumrularini muayene ederek
hastaliklara ait bozukluklari, anormallikleri ortaya ¢ikartmak

¢ Etlerin kalitelerine gore siniflandirilmasiyla tiiketicilerin aldatilmasini1 6nlemek

® Mezbahada kesim yapilmasiyla kan, bagirsak, deri ve i¢ organlarin degerlendirilerek

ekonomiye katkida bulunmak.

Et Muayenesinde Dikkat Edilecek Hususlar

¢ Sorumlu veteriner hekimin yaninda en az 2 muayene bigagi bulunmalidir.
o Muayene sirasinda hastalik etkeni ile kontamine olmus bicaklarla et
muayenesine devam edilmez.
*  Boyle durumlarda uygun sartlarda bigaklar dezenfekte edilmelidir.
o Kullanilan  bigaklarin  keskin, temiz, diiz, paslanmaz, 1s1 ve
dezenfektanlardan etkilenmez yapida olmasi gerekmektedir.
o Marazi madde alimmdan oOnce bigagin dezenfekte edilmis olmast
gerekmektedir.
® Deri geciktirilmeden tam olarak ve ¢apraz kontaminasyon ihtimaline dikkat edilerek
uzaklastirilmalidir.
® Muayene sistematik siraya gore titizlikle yapilmalidir.
o Muayene esnasinda organlara ve ete yapilacak kesitlerin ¢cok sayida ve genis
olmamasina dikkat edilmelidir.
e Hastalikli kisimlar kesilirken saglikli kisimlarin ve ortamin kontamine olmamasina
dikkat edilmelidir.
o Kesim salonunun farkli kisimlar1 kullanilmalidir.
e Et muayenesi giin 15181 altinda yapilmalidir.
o Miimkiin olmayan durumlarda uygun yapay 1s1k altinda
o Kesimden hemen sonra miimkiin oldugunca canli hayvan muayenesini
gerceklestiren hekimin yapmasi gerekmektedir.
° Antemortem muayenede siipheli olan hayvanlarin etleri hakkinda daha net
bir karar verilmesi i¢in gereklidir.
¢ Kesimde ayrilan organ ve parcalarin hangi hayvana ait oldugu bilinmeli

o 5°1i etiketleme sistemi




* Bas, i¢ organ, deri ve yarim karkaslara

o Muayene tamamlandiktan sonra organlarin islenmesine gecilmelidir.

Sistematik Et Muayenesi

***Kasaplik hayvanlarda sistematik et muayenesi asagida belirtilen sira gozetilerek

yapilmalidir.
1. Kanin muayenesi 7. Karaciger ve safra kesesinin muayenesi
2. Derinin muayenesi 8. Mide ve bagirsaklarin muayenesi
3. Bas ve Dilin Muayenesi 9. Dalagin muayenesi
4. Akcigerin Muayenesi 10. Bobrek ve idrar kesesinin muayenesi
5. Kalbin muayenesi 11. Cinsiyet organlarinin muayenesi
6. Diyaframin muayenesi 12. Karkasin muayenesi

Kan muayenesi
e Hayvan kesilirken ve kesimden sonra kanin muayene edilmesi gerekir.
® Hayvan kesilirken kan miktar1 degerlendirilir. (100 kg. gévde agirligina 6 - 8 litre
kan diismektedir.)
o 550 kg canli agirliginda olan bir sigir yerde kesilirse 21.5 litre, asil1 kesilirse
24 litre kan akmaktadir.

¢ Kanin muayenesinde renk ve pihtilagma yetenegine bakilir.

o Antraks teshisinde biiyiikk 6nemi vardir.

« Kanin cay renginde koyu olmasi ve pihtilasmamasi Antraks’tan

sliphe edilmesine neden olur.

o Septisemik hastaliklarda kanda kismen veya hi¢ pihtilasma olmaz.

o Theileriosis, anaplazmoz, leptosprioz gibi hastaliklarda kan agik renkli ve
pihtilagma yetenegi azalmis olur.
o Sarilikta kan 1yi pihtilagmaz.
o Beslenmeye bagli, neoplastik hastaliklarda, karaciger hasarinda kan iyi
pihtilagmaz.
e Kanin usuliine uygun olarak yeterli oOl¢iide akitilip akitilmadigimi kalbin,
akcigerlerin ve kesim yerinin muayenesi ile anlasilir.
o Kalp muayene yapilincaya kadar agilmamalidir.
® Hayvanin canli veya agoni halinde kesildigi de bu sirada incelenir.

o Oldiikten sonra kesilen hayvanlarin kesim yaras: etrafindaki dokularda kan




infiltrasyonu goriilmez.
> Hemoglobin pseudoperoksidaz deneyi
> Hemoglobin maserasyon

o Kompressorium metodu

Derinin muayenesi

Derinin muayenesi kanin iyi akitilip akitilmamasinin anlagilmasi,

Antraks, vyanikara, septisemi, ¢igek, yaralar, apseler ve hipoderma gibi ekto
parazitlerin bulunup bulunmamasinin saptanmasi

Deride apse, karbunkel, hipoderma, ¢icek lezyonlari, deri altindaki infiltrasyonlar,
i¢ ylizlinilin fazla kanl1 olup olmadig1 yoniinden muayene edilir.

Derinin i¢ yiiziinliin fazla kanli olmasi hayvanin agoni halinde veya oliimiinden

sonra kesildigini gosterir.

Bas muayenesi

Basin derisinin yiiziilmesini takiben deri kalintilar1 ve boynuzlarin uzaklastirilmig
olmasina dikkat edilir.
Dil palpe edilir.
Dilin alt gene ile ilgisi kesilerek dil disariya alinir, agiz, yutak ve dilin kaidesi
kolayca muayene edilecek sekle getirilir
Basin dis muayenesinde aktinomikoz aranir.

o Maksilla ve mandibula
Burun ucu, dudaklar, dil, dis eti ve agiz boslugu sigir vebasi, sap lezyonlar1 ve
stomatitisin diger formlari ile sarilik yoniinden,

o Dis etlerinin ve agiz mukozasinin renginin agilmasi ve sartya doniismesi

anemi ve ikterus yoniinden énemlidir

Dil dorsal kismindan u¢ kismimna kadar palpasyonla muayene edilerek
aktinobasillozis ve sistiserkozis yoniinden, koyunlar da ayrica mavi dil yoniinden
muayene edilir.
Dis ve i¢ ¢ene kaslarma kesitler yapilarak Cysticercus bovis yoniinden muayene
edilir.
Basta Ic.parotidicum, lc.mandibulare ve lc. retropharyngicum gibi lenf yumrusu
merkezleri tiiberkiiloz yoniinden muayene edilir.
Ozefagus sarkosporidiler yoniinden muayene edilir.

Beyin; kuduz, BSE ve melanose




o Beyin, gozler, tonsiller ve lenf yumrular1 BSE yoniinden risk materyali

Resim 12. Basin muayenesi

Akciger muayenesi
® Akciger, trachea ve osephagus gérsel muayene edilir.
o Pleura pulmonalis'in akciger dokularinda yangili, doku degisikligi
durumlarinin bulunup bulunmadigina bakilir.
e Paraziter odaklar, apselesme gibi durumlar incelenir.
e Akciger muayenesinde palpasyon ile patolojik bozukluk olup olmadigina bakilir,
kivam, sert odaklar, apseler, parazitler yoniinden incelenir.
o Kesitler yapilir.
e Akcigerlerin muayenesinde 6zellikle tiiberkiiloz iizerinde durulur.
e Akciger zar iizerinde deren, yangi ve renk degisikliginin varlig1 incelenir.
o Ogzellikle bronchial ve mediastinal lenf yumrular1 gdzden gegirilir ve kesit yapilir.
o Bronchial lenf yumrulari sinister, dexter, medial ve cranial lenf yumrulari
ve pulmoner lenf yumrularindan ibarettir.
o Sinister, genellikle 2.5-3.5 cm biiyiikliigiinde olup aort ile soluk borusu

arasinda, yag tabakasi ile kapli olarak bulunur.




Resim 13. Akcigerin muayenesi

Kalp muayenesi
¢ Kalbin muayenesinde 6nce perikart agilarak kaslara bakilir.

o Perikart list baglant:1 yerine kadar agilir,
Fibrin veya baska maddelerin yigint1 yapip yapmadiklari,
Perikarditis traumatica bulunmasi halinde yapigmalarin,
Ser6z zarlarda tiiberkiiloz ve kalp kesesinde kan toplanip
toplanmadig,
Ventrikulusta pihtilasmis kanin varligi incelenir.

o Kalp kasmnim lapamst bir hal almasi septisemilerde c¢ok rastlanan bir

durumdur.

o Septisemilerde kalp kasinda petesiyel kanamalar ve ekimozlar goriilebilir.

e Kalp muayenesi sistiserk teshisi yoniinden 6nemlidir.

o Alt1 haftaligin iizerindeki biitlin buzagilar ve ergin sigirlarda sistiserk
yoniinden muayene edilmesi gereklidir.

o Cysticercus bovis’in endemik oldugu bolgelerde 6 haftaliga kadar olan
buzagilarin da kalpleri muayene edilmelidir.

e Kalp kasina, kalbin tabanindan ucuna kadar uzanan bir yada daha fazla uzunluguna
kesitler yapilir veya kalp i¢ dis yapilarak si1g ensizyonlarla kapakgiklar, sol ve sag
ventrikiiller ve kaslar agiga c¢ikarilir.

o Kulakgiklar da kesilerek;

o Dejenerasyonlar, hemorajiler, sistiserkler, ekinokoklar ve Tiiberkiiloz




yoniinden muayene edilir.
o Sap hastalifinda 6zellikle gen¢ hayvanlarda sekillenen kalp dejenerasyonlari
yoniinden muayene edilir.

o Septik infeksiyonlu ineklerde kalp genellikle solgun, yumusak ve gevrek

yapida.

Resim 14. Kalbin muayenesi

Diyafram muayenesi

Gorsel muayene

o Diyafram o6zellikle seroza tiiberkiilozu, fibrindz yangilar, sistiserk ve

hemorajiler yoniinden muayene edilmelidir.

Karaciger ve safranin muayenesi

Genel bakida ozellikle karacigerin biiyiikliigii, kenarlarinin inceligi ve kalinligi
tizerinde yi1gint1 olup olmadig1, parazit odaklar: ve rengine dikkat edilir.

Palpasyon 10 parmak ucuyla yapilir. Bu sekilde karaciger sirozu, odakgiklar
halindeki sertlesmeler saptanabilir.

Inspeksiyonla incelendikten sonra portal lenf yumrularina (Lnn. hepatici portale),
mideye bakan yiiziindeki biiylik safra kanallarina ve lobus caudatus'un yanindan
safra kanallarina kadar ulasan kesitler yapilir.

Karaciger lenf yumrusu porta hepatis’te kolayca bulunur. 1-7 cm uzunlugunda ve
sayilar1 6-15 arasinda degismektedir.

Safra kanallarina kesit yapildiktan sonra bigagin tersi ile iki taraftan kesit yerinin
bulundugu merkeze dogru sivazlama hareketleri yapilarak F.hepatica ve
Dicrocoelium ya da bu parazitlerin reaksiyon triinleri disar1 ¢ikarilabilir.

Salmonella infeksiyonlarinda safra kesesi duvari belirgin sekilde kalinlasir.




Resim 15. Karaciger muayenesi

Karin, mide ve bagirsak muayenesi

Inspeksiyonda dikkat edilecek noktalar, mide ve bagirsaklarin serdz zarlarinin
incelenmesi, damarlarin dolu veya bos olduklarmin kontrolii, yangt ve paraziter
bozukluklar yoniinden muayeneleri ve bagirsak bdliimlerinin ayr1 ayr1 renk
degisikligine ugrayip ugramadiklari g6z 6niinde bulundurulmalidir.

Kesimden sonra 30 dakika igerisinde sindirim organlar1  karkastan
uzaklastirilmalidir.

Mezenteriyel lenf yumrular tiiberkiiloz agisindan 6nemlidir.

Omentum ile beraber muayene edilen bagirsaklarda tiiberkiiloz, paraziter
bozukluklar, timorler ve aktinomikoz aranir.

Stipheli ve zorunlu durumlarda sindirim sistemi igeriginin ve i¢ duvarlarin kesitler
yapilarak muayenesi en dogru islemdir.

Ince ve kalin bagirsaklar ile mezenteriyel lenf yumrular1 BSE yoniinden risk

materyali

Dalak muayenesi

Dalak palpasyonla ve kesilerek muayene edilir.
> Gozle dig bakida renk ve biiyiikliigiine bakilir.
o Kesit yapilarak pulpanin 6zelligi incelenir, kenarlarinin inceligine, kivamina,
rengine dikkat edilir
o Ozellikte Anthraks’ta dalak biiyiir, camur kivaminda, katran renginde olur,

bigagin tersi ile kesit yiizii sivazlandiginda ¢amur gibi sivasir.




o Antraks, timorler, ekinekok ve tiiberkiiloz yoniinden degerlendirilir.

o Septisemilerde, piroplazmozda ve salmonella'lara bagl enteritis olaylarinda
dalak biiyiir.

o S1g1r dalagi BSE yoniinden risk materyalidir.

Bobrek ve idrar kesesi muayenesi

Bobrekleri muayene etmek icin yag kapsiiliinden ¢ikartmak gerekir.
Bobrek lenf yumrulart (Ln.renales) bazen gévde etler ikiye boliiniirken dikkat
edilmez ise her iki tarafin lenf yumrular tek taraf iizerinde kalabilir.

> Yakininda bulunan bobrek iistii bezleri lenf yumrulari ile karistirilmamalidir.
Bobreklerin iizerinde goriilen ¢ok kiiglik petesiler miliyer odaklar ve nekrozlar,
enfeksiyon hastaliklari, tiiberkiiloz ve salmonellozlari ifade eder.

Idrar kesesinin muayenesi antraks sliphesinde 6nem tagir.

Resim 16. Bobrek muayenesi

Cinsiyet organlariin muayenesi

Kesim oOncesi dogurmus hayvanlarda vagina salgilar1 ile uterustaki patolojik
bozukluk goriilenler dikkatle incelenir.

Uterus gozle ve elle muayene edilir.

Brusella siiphesi olan durumlarda uterus ellenmez ve enzisyon yapilmaz.

Uterus enine kesitle agilir, tiiberkiiloz lezyonu ile yangisal bozukluk aranir.

Erkek hayvanlarda ise insan gidas1i olarak tiliketilebilen testisler enine bir

kesitle agilarak tiiberkiiloz ve yangisal bozukluklar yoniinden muayene edilmelidir.




Karkasin muayenesi

Karkasin muayenesinde karkasin genel kondisyonu, besi durumu o6zellikle yag
dokusu,
Renk degisiklikleri

o Patolojik veya fizyolojik sarilik
Bag dokusu, diyafram, kemik, eklemler, karin ve gogiis boslugu, pleura ve periton
ile generalize infeksiyonlar yoniinden et lenf yumrulari muayene edilir.
Karkasin genel yapisi, rengi, kanin akitilma durumu, kokusu, apse ve timor gibi
patolojik durumlar yoniinden muayene edilir.
Sistiserk ve diger parazitler yoniinden muayene edilir.
Ayak hastaligindan siiphe edilmisse tirnaklar, tendolar, kemik ve eklemler muayene
edilir.
Omurga ve gevresi ile sternumda tiiberkiiloz, aktinomikoz ve osteomyelit gibi
bulgulara bakilir.
Stipheli durumlarda gdvde lenf yumrular disari alinarak ince dilimler halinde

kesilir, gozle veya biiyiitegle kontrol edilir.

KOYUN ve KECILERDE ET MUAYENESI

Derisi yiiziildiikten sonra basin gorsel muayenesi ve slipheli durumda agiz boslugu,
dil ile retropharyngeal ve parotideus lenf yumrularinin muayenesi.
Akcigerlerin, trachea ve Ozefagusun gorsel muayenesi, akcigerlerin bronchial ve
mediastinal lenf yumrularinin palpasyonu.

o Siipheli durumlarda s6z konusu organ ve lenf yumrular insize edilerek

muayene edilir.

Kalbin ve perikardin gorsel muayenesi;

o Siiphe duyulmas1 durumunda kalbe kesit atilarak, muayene edilmelidir.
Diyaframin gorsel muayenesi,
Karaciger, hepatik ve pankreatik lenf yumrularinin gorsel ve palpasyonla
muayenesi, safra kanallariin kesit edilerek muayenesi.

o T. hydatigena’nin larvasi Cys. tenuicollis’den ileri gelen lezyonlar
Mide-bagirsak kanali, gastrik ve mezenterial lenf yumrularinin gérsel muayenesi,
Dalagin gorsel muayenesi ve eger gerekli ise palpasyonu

Bobreklerin  gorsel muayenesi ve eger gerekli ise bobreklerin ve renal lenf




yumrulariin ensizyonu
Pleura ve peritonun goérsel muayenesi
Genital organlarin gorsel muayenesi
Meme ve meme lenf bezlerinin gorsel muayenesi
Gen¢ hayvanlarda umbilical boélgenin ve eklemlerin gorsel muayenesi ve
palpasyonu.
o Siipheli durumlarda gobek bolgesi kesilerek ve eklemler agilarak (eklem

stvist) muayene edilmelidir.
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Uygulamanin adi Sigir Karkaslarinin Par¢alanmasi,

Degerli Etler

Yapilacag hafta 8. ve 9. Haftalar

UYGULAMA BILGISI
Sigir Karkasi: Kaninin akitilip, derisi yliziildiikten, i¢ organlar1 ile bas ve ayaklar
ayrildiktan sonra elde edilen kisimdir.
Koyun/Keci Karkasi: Kaninin akitilip, derisi yiiziildiikten, bobrek harig i¢ organlar ile bas
ve ayaklar ayrildiktan sonra elde edilen kisimdir.
Karkas Randimam: Kasaplik bir hayvanin karkas agirliginin, canli agirligina oranidir.
Sicak karkas ile soguk karkas arasinda %1-3 fire gozetilebilir.

Karkas randimani(%) = Karkas agirligi * 100 / Canli agirlik

Karkasta et, yag ve kemik oram hesaplama
e YAG =2,08 * Randiman — 89,2
e ET=760-0,7* Yag Oram
e KEMIK =24,0-0,3 * Yag Orani
o Sigir irklarinda karkas randimani %45-65
o Et¢i irklarda >%65’ten fazla olabilir
o Koyunda %48-55
o Sigirda;
° Deri agirligi, kesim agirhiginin %8-11’1 kadar
° Bag agirlig1, kesim agirliginin %3,4-4,0
o Ayaklarin agirligi, kesim agirliginin %1,5-2,0
o Genel olarak kas dokusu canli agirligin 1/3’1 kadar
o Karkasta kemik, kikirdak, tendo ve ligament agirliklarinin toplam, kas
dokusunun %251 kadardir.
o Ortalama bir karkas eti; %60 su, %21 protein, %18 yag ve %1 mineral
100 grami yaklasik 266 kcal

Yarim karkas: Sigir karkasiin columna vertebralis hattinda ortadan ikiye boliinmesi ile

elde edilir.




Ceyrek karkas: Yarim karkaslarin 11. ve 12. costalar veya 12. ve 13. costalar arasindan

ikiye boliinmesi ile elde edilir. On geyrek ve arka ceyrek elde edilir.

Hayvan tiirlerine gore karkaslarin duyusal ozellikleri

Karkas Tiirii

Duyusal Ozellikleri

Dana

* Danalarin etleri agik pembedir.

* Yag sert ve sarimtrak-beyaz renktedir.
» Kas lifleri incedir.

+ Kokusu asidiktir

Inek

* Yash ve ¢cok sagilmis inek etleri soluk kirmizidir.
* Yag1 yumusak ve limon sarisi renktedir.
* Bazen inek siitii gibi kokar.

Boga

* Koyu kiraz kirmizisi renktedir.
* Kas lifleri kabadir.
* Yag1 beyaz renktedir.

Okiiz

* Koyu kirmiz1 renktedir.
* Yagi sert ve sarimsi- beyazdir.
* Deri alt1 fazla yaglidir.

Manda

* Koyu kirmizi renktedir.
* Kas lifleri belirgindir.

* Yag1 beyaz renktedir.

* Etin yiizeyi kurudur.

Koyun eti

» Kiraz kirmizis1 veya koyu kirmizi renktedir.

* Yag1 beyaz renktedir.

* Yag bel bolgesi, deri alt1, kuyruk kokii ve bobrek etrafinda
toplanmustir.

* Bazen hafif agil kokusu veya amonyak kokusu duyulabilir.

Kegi eti

» Koyun etinden daha kirmizi renktedir.

* Kas lifleri belirgindir.

* Deri altinda hi¢ yag bulunmaz, yag bdbrek etrafinda
toplanmustir.

» Etin ylizeyi yapiskan oldugundan iizerinde kil goriilebilir.

At eti

» Koyu kirmizi renktedir. Havayla temas ettiginde siyahlagir.
* Kas lifleri serttir.
* Yag1 yumusak ve koyu saridir




YARIM KARKAS DIS

KISA BUT

Resim 17. Sigir karkas kisimlari

Karkasta cinsiyet tayini

Disi Erkek
M. gracilis (1) Yarim ay veya fasiilye Ucggen seklinde
Tuberculum  pubicum | Ince ve yassi Genis ve belirgin
)
Eye point (3) Diside bulunmaz Erkekte bulunur

e Erkek hayvanlarda; et koyu kirmizi renkli, yaglar beyazimsi, yash hayvanlarda kas lifleri
belirgin.

e Ineklerde; et rengi soluk, yaglar limon saris1 goriiniimiinde, pelvis boslugu daha genis.




v M. gracilis (1)

Tuberculum pubicum
)
Eye point (3)

Resim 18. Dana karkas cinsiyet tayini

DEGERLI ETLER
Karkasta parga et olarak dogrudan satisa sunulabilecek veya kiymetli et iirlinlerine
islenebilecek boltimlere degerli karkas bolgeleri denilmektedir. Genellikle kasaplik
hayvanlarin bel ve sirt bolgelerinden elde edilen etlerin kalitesi diger kisimlardan elde
edilen etlerin kalitesinden daha ytiksektir.
Si1g1ir karkaslarindan ii¢ ayr1 bolgede et edilmektedir. Bunlar ticari olarak:
1.Kalite sigir etleri; bonfile, kontrafile, antrikot
2.Kalite sig1r etleri; sokum, nuar, kontrnuar, yumurta, trang
3.Kalite etleri; incik, gerdan, dos, pengeta
Sigir karkasinda degerli etler genellikle arka ¢eyreklerde bulunmaktadir.
Ticari olarak 1.kalite sigir etleri genellikle dilimler seklinde, 2.kalite sigir etleri ya
dilimler seklinde veya kusbasi iriliginde dogranmis olarak, 3.kalite sigir etleri ise genellikle

kiyma haline getirildikten sonra satiga sunulurlar.
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Resim 18. Karkas kisimlari
BONFILE: Biiyiikbag hayvanlarda karin iginde, bobrek yataginda, bel omurlarmin altinda
ve iki yaninda uzanan i¢ yaglardan ve organ baglantilarindan arindirilmis, gevrek yapidaki
kemiksiz ettir.
KONTRFILE: Biiyiikbas hayvanlarda belin iist kisminda boydan boya sacrum ortalarina
kadar uzanan ve omurlara yapisik olan kaslardan elde edilen yaglardan arindirilmis
kemiksiz ettir.
ANTRIKOT: Biiyiik bas hayvanlarda sirtin iizerinde, omurlarin iki yaninda uzanan dilimler
halinde ayrilmis kemiksiz ettir.
Pirzola: Antrikotun kemikli olarak hazirlanmis seklidir.
SOKUM: Biiyiikbas hayvanlarin but kisminin st tarafindan elde edilen ortalama 1,8-2,5
kg. agirliginda kemiksiz ettir.
NUAR: Biiyiikbas hayvanlarin but kisminda diz ekleminin i¢ kismindan kalga ekleminin
disina dogru uzayan ortalama 1,5-2 kg. agirliginda kemiksiz ettir. Rosto olarak da
isimlendirilir.

KONTRNUAR: Biiyiikbas hayvanlarin budun dis kismindan nuarin altindan elde edilen 4-

7 kg. agirliginda kemiksiz ettir.

YUMURTA: Biiyiikbag hayvanlarin but 6n kisminda yumurta seklinde uzanan, ortalama 2-
3 kg agirliginda ettir.

TRANC: Biiyiikbas hayvanlarin but kisminin i¢ yiiziinde istte ¢anak kemiginden, altta diz
eklemine kadar uzanan ortalama 3-4 kg. agirhginda kemiksiz ettir. I¢ kapak, ayna olarak da
isimlendirilir.

GERDAN: Biiyiikbas hayvanlarin boyun omurlariin 6nde kafa kemikleri, arka tarafta sirt
omurlariyla baglanti yerlerine kadar olan bolimdeki kemikli veya kemiksiz ettir.
PENCETA: Biiyiikkbag hayvanlarin but kisminin hemen oniinden elde edilen 4-7 Kg
agirhigindaki ettir.




DOS: Biiyiikbas hayvanlarin &n kol arkasinda pencetaya kadar uzanan bolgeden elde edilen
13-21 kg agirhigindaki ettir.
KABURGA: Biiyiikbas hayvanlarin iistten pirzola yapimindan sonra geriye kalan etlerden

olusan kemikli veya kemiksiz kisimdir.
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Resim 19. Sigir karkas kisimlari
Koyun-Keci Karkasi
1.Kalite koyun ve kegi etleri; pirzola (antrikot), kiisleme (bonfile).
2.Kalite koyun ve kegi etleri; but etleri (i¢ ve dis kapak, sis, sote), kol etleri (kuzularda).
2. kalite Koyun ve kegi etleri kusbasi iriliginde dogranmis olarak,
3.Kalite koyun ve keci etleri; incik ( 6n ve arka diz iistii), gerdan (boyun etler), dos (gogiis
etleri), koyun-kegi rulo (karin kaslari), kaburgalar.
3. kalite sinifina dahil olan koyun kegi etleri genellikle kiyma seklinde satisa sunulur.

KAPAK-SISLIK: Buda uyluk kemiginin alt kismindan gececek sekilde ¢aprazina yapilan

kesitte uyluk kemigi ile iizerinde kalan but etlerini ihtiva eden kisma I¢ Kapak, altta kalan
kaval kemigi ile {izerinde kalan bu etlerini igeren kisma da Dis Kapak denir. I¢ kapak ve dis
kapak sislik olarak da adlandirilir. But yarmasinin ortalama agirligi 3,2-4 kg’dir.

KOL.: Kiirek kemigi baglangicindan 6n bilek eklemine kadar olan boliimdeki kemikli ettir.
GERDAN: Boyun omurlarinin 6nde kafa kemikleri, arka tarafta sirt omurlariyla baglanti
yerlerine kadar olan boliimdeki kemikli ettir. Ortalama agirligi 1,3-1,8 kg’dur.

PIRZOLA: Kiigiikbas hayvanlardan sirt omurlar1 bdlgesinden dilimler halinde ayrilmis
ortalama 2,5-3,5 kg agirhigindaki kemikli etlerdir.

KUSLEME: Kiiciikbas hayvanlarin bel omurlarmin altinda, i¢ yaglardan ve organ

baglantis1 olmayan gevrek yapidaki kemiksiz ettir.
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Resim 19. Sigir karkas kisimlari-|
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Resim 20. Sigir karkas kisimlari-I1
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Resim 21. Sigir karkas kisimlari-111



Resim 22. Koyun karkas kisimlari-1



NS

g ot mend S unans  Eheew ot MR manTMA o masAMs
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Uygulamanin adi Kanatlilarda Et Muayenesi

Yapilacag hafta 10. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

Kanath hayvan: Aves smifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen tavuk, hindi, kaz,
ordek, bildircin, devekusu ve benzeri evcil kanatl hayvanlar1 kapsamaktadir.
Kanath karkasi: Teknigine uygun olarak kesilmis, kani akitilmig, tiiyleri yolunmus,
bobrek hari¢ olmak iizere i¢ organlar1 ¢ikartilmis ve devekusunda ise bobrek dahil i¢
organlar1 ¢ikartilmig, bas ve ayaklar1 kesilmis, yilkama ve sogutma islemi gérmiis, suyu
sizdirilmig biitiin halindeki kanatli hayvan govdesi olarak tanimlanmaktadir.
Kanath eti: Kanath hayvanlarin karkaslarindan elde edilen insan tiikketimi i¢in uygun tiim
parcalardir.
Cig kanath eti: Modifiye atmosfer yontemi veya vakum ile ambalajlanmis kanatli etleri de
dahil olmak {izere sogutma, dondurma veya hizli dondurma disinda herhangi bir koruyucu
islem gérmemis, parcalanmis veya parcalanmamis taze kanatl etidir.
Kanath sakatati: insan tiiketimine sunulmak iizere; safra kesesi alinmis karacigeri, icerigi
bosaltilmis ve i¢ zar1 alinmis tasligi, kalbi ve devekusunda bobregini ifade eder.
Kanath Hayvanlarda Kesim Prosediirii

Kanatli kesim prosediirii, kasaplik biiyiikbas ve kiiciikbas hayvan kesim prosediiriine
gdre daha karmasik bir yapr gostermektedir. Ozellikle kesim asamalarmin hem fazla olusu
hem de birim zamanda kesilen hayvan sayisinin ¢ok yiiksek olusu, kesim hijyeninin
Oonemini arttirmaktadir.

Kanatli kesimhanelerinde kesim hatlar1 olas1t kontaminasyonlar1 en az seviyeye indirmek
amaciyla, genelde 3 boliime ayrilmistir.

o Kesimhanenin 1. béliimii kesimin en kirli islemlerin yapildigi bdliimdiir. Bu boliim

kan akitma, haglama ve tily yolma islemlerini kapsamaktir.

o Kesimhanenin 2. bdliimii 1. boliime oranla kontaminasyonlarin daha diisiik diizeyde

oldugu islem basamaklarini igermektedir. Bu boliimde i¢ organ ¢ikarma islemleri ve
sogutma islemlerini igermektedir.

o Kesimhanenin 3. béliimii ise kontaminasyonun diger bdliimlere gore daha diigiik

oldugu parcalama ve paketleme islemlerinden olugsmaktadir.
***Kanatli hayvanlarda kesim prosediirii asagida belirtilen sira seklindedir.

o Kanatl hayvanlarin kesim yerlerine nakli,




o Kanatl hayvanlarin kesim bandina asilmas1 — antemortem muayene,
o Bayiltma,

o Kan akitma,

o Tiiy 1slatma,

> Tily yolma — postmortem muayene

o Bag ve ayaklarin kesilmesi,

o I¢ agma ve I¢ organlarin ¢ikarilmas1 — postmortem muayene

o Karkaslarin yikanmasi — postmortem muayene

> On Sogutma,

o Parcalama ve paketleme,

o Muhafaza

Kanath Hayvanlarin Kesim Yerlerine Nakli
o Kanathilar taginmaya baslamadan en az 4 saat Once yemlikler Onlerinden
kaldirilmali ancak su igmelerine izin verilmelidir.
o Hayvanlarin taginmasindan kesime kadar gegen siirenin ortalama 10 saat olmasi
gerekmektedir.
° 6 saat ve daha az siirede a¢ birakilip kesildiklerinde;
* Kursakta dnemli miktarda yem kalmakta,
* Bagirsaklar dolu oldugundan, kesimde bagirsaklarin yirtilma riski
» Ogzellikle bayiltma sonra kloakadan fekal sizmalar goriilebilmektedir.
o Uzun siire a¢ birakilip kesildiklerinde;
+ Eselenme refleksi, zeminden beslenme istegi artar,

 Bagirsaklar incelip, zayiflar ve yirtilma riski artar.

Kanatli hayvanlarin kesim yerlerine naskli sirasinda; taginacak hayvanlarin itk ve yaslar
belirlenmeli, hasta ve yarali hayvanlar1 ayrilmali, yakalama ve yiikleme sirasinda sert
hareketlerden kacinilmali, hayvanlar gece veya sabaha karsi yakalanmali ve yiiklenmeli,

nakilde kullanilacak kafesler standartlara uygun tasarlanmis olmalidir.

Kanath Hayvanlarin Kesim Bandina Asilmasi
Kesimhaneye ulasan hayvanlarin kesim icin gereken belgeleri ve genel durumlari

kontrol edilir.




Kesim icin istenen belgeler

Kesime gonderilecek kanatli hayvanlarin bulunduklari ¢iftlikte antemortem muayene
yapilmasina ve saglik raporu olusturulmasina izin verilebilir.
Veteriner saglik raporu’nda;
o Kesilecek hayvanin tiirti
o Sayisini
o Ciftligin adresi
o Kiimesten sorumlu veteriner hekimin hayvan sagligi hakkindaki yorum ve
diistinceleri
o Uygulanan tibbi ilaglarin uygulama tarih ve kalint1 arinma siireleri
o As1 yapilmis ise adi, tarihi ve tipi
o Hayvanlarin varis yeri
o Nakilde kullanilacak arag bilgileri
o Planlanan kesim tarihi bilgileri bulunmalidir.
Ciftlikte antemortem muayene yapildig1 durumlarda;
* Resmi veya yetkilendirilmis veteriner hekim tarafindan muayene
gerceklestirilmelidir.
+ Gida zinciri bilgisi dahil, isletmedeki kayitlar ve belgeler kontrol edilmelidir.
+ Etlerin ve bu etlerden iiretilen {irlinlerin tiiketilmesi ile hayvanlara veya
insanlara bulagabilecek bir hastaligin veya durumun olup olmadig,
+ Hastaligin varligini isaret eden bireysel ya da toplu davranis olup olmadig:
- Insan tiiketimi igin uygunsuzluk teskil edebilecek bir hastaliga iligkin
semptom veya genel davranig bozuklugu olup olmadigi,
+ Kimyasal kalint1 varlig1 degerlendirilmelidir.
Antemortem muayene yapildiktan sonra kesimhaneye gelinen durumlarda;
* Hayvanlarin tanimlanmasinin kontrolii
 Hayvan refahi kurallarina uygunlugun kontrolii
- Insan ve hayvan sagligin1 olumsuz etkileyebilecek hastalik ve durumlara
iliskin tarama yapilir.
Hayvanlarin saglik raporu diizenlenmesinden sonra 3 giin igerisinde kesilmedigi
durumlarda;
* Kanatl siiriisii ¢iftlikten ayrilmadilarsa yeniden muayeneye tabi tutulur ve

yeni saglik raporu diizenlenir.




* Kanatl siiriisii halen kesimhane yolunda veya kesimhanede ise, gecikmenin
nedenleri degerlendirilir ve yeniden ante-mortem muayene gergeklestirilir.
Ciftlikte antemortem muayene yapilmadiysa, resmi veya yetkilendirilmis veteriner hekim

kesimhanede kanatli siiriisiinii muayene eder.

Kanath Hayvanlarin Kesim Bandina Asilmasi

Kesim yerlerine ulagan hayvanlar, kafeslerden alinarak otomatik olarak calisan kesim
bantlarina baslar1 asagi gelecek sekilde asilirlar. Kesim bandina asilan kanatli hayvanlar
aras1t mesafe 1yi ayarlanmalidir. Kanatlilar bu kisimda bir siire sonra sakinlesir ve bayiltma
basamagina gegerler. Bu agsamada hayvanlar ante-mortem muayeneye tabi tutulurlar.
***Kanath Hayvanlarda Ante-mortem Muayene

Yetistirici isletmelerden gelen siiriilerin orijinal saglik raporlar1 ve siiriiniin raporda
belirtilen hayvanlar olup olmadigi kontrol edilir.

Antemortem muayenede; Agoni hali, bas ve gozlerde sisme, ibik ve sakalda 6dem,
aksirma, oOksiiriik, dispne, dogal renkte diski, diyare, deri lezyonlari, tortikollis, kemik ve
eklemlerde biiyiimelere dikkat edilir.

Hayvanlar akut enfeksiyoz hastaliklar, toksikasyonlar, akut diyare, kaseksi, genel
kontaminasyon ve anormal koku bakimindan incelenir.

o Saglikli ve canli bir kanatlinin gozleri ve tiiyleri de parlaktir.

o Kanatli hayvanlarda tilylenme tam olmali, ¢tkmamis ve gelismemis tiiylerin sayisi
fazla olmamalidir.

o Karkas kalitesi i¢in hayvanin gogiis bolgesi yeterince genis ve etli, baldir ve
bacaklarin iy1 gelismis, et baglamis olup olmadiklarina kontrol edilmelidir.

o Yeterince yag baglamamis hayvanlarin goglis ve sirt tiiyleri aralanarak deri
incelendiginde etin rengi dogrudan derinin disina yansidigindan mavimsi bir
goruntu goze carpar.

Kanatli hayvanlarda antemortem muayene sonucu verilen kararlar;

o Kesim i¢in izin

o @Giivenlik 6nlemleri altinda kesim
o Kesimin ertelenmesi

o Kesim igin red

Kesim ic¢in izin;

o Siirlinlin kaynaginda ve kesimhaneden yapilan veteriner hekim muayenelerinde




herhangi bir anormallikle karsilagiimamigsa kesime izin verilir.

o Saglik raporunun diizenlendigi tarihten sonraki 3 giin icerisinde kesim islemi
yapilmalidir.

o Saglik raporu gecersiz ya da siirli hakkinda herhangi bir siiphe s6z konusu
oldugunda hayvanlar kafes kafes muayene edilmelidir. Hayvanlar 24 saat icerisinde
kesilmedikleri takdirde kesim izni gecersizdir.

Giivenlik 6nlemleri altinda kesim;

o Antemortem muayenede insan ve hayvan sagligini etkileyebilecek bir durum
saptandiginda giivenlik onlemleri altinda kesim yapilir.
o Hayvanlar ayr1 bir yerde kesilir ya da tiim kesimler tamamlandiktan sonra kesim
gerceklestirilir.

Kesimin ertelenmesi;

o Bekleme siiresine uyulmadigi durumlarda
o Saglik raporunun mevcut olmadig1 durumlarda

Kesim icin red;

o Yetistirici isletmede daha 6nce hicbir saglik sertifikasinin diizenlenmemis olmast
o Kanatl vebasi (Avian influenza), Newcastle, Pullorum, Kanatli tifosu, Salmonelloz
(paratifo),Tavuk kolerasi, Ornitozis, Cigek
> Diger zoonotik hastaliklarin teshisinde, septisemi ve toksemi durumlarinda, kalint1
ve kontaminant varliginda, yaygin paraziter enfeksiyonlar, yaygin apse, agoni
durumlarinda hayvanlarin kesimlerine izin verilmez.
Kesim izni verilmeme nedeni iiretici isletmelere bildirilmelidir. Gerekli durumlarda
sayet herhangi bir saglik riski s6z konusu degil ise kesin karar verilinceye kadar ayr
sekilde muhafaza etmek sartiyla giivenlik 6nlemleri altinda kesime izin verilebilir. Kesim

izni verilmeyen hayvanlar giinliik kesimin bitmesinin ardindan hayvan refahina uygun ve

yonetmelikler ¢ercevesinde itlaf edilirler.

Bayiltma

Asili tavuklarin baglari ortalama 50V’luk elektrik voltaji bulunan havuzlarda 2 sn

bekletilir.

Bayiltma ve kesimin yapildig1 yerler tercihen mavi, turuncu veya kirmizi renkli 1s1kla

aydinlatilmalidir.

Hayvanlar tam bayilmadan kesilmemelidir.




Bayilan hayvanin; gozleri agik ve kornea refleksi kaybolmus, kanatlar ve boyun sarkmus,
bacaklar gergindir.

Hayvanlar bayiltma sonras1 hemen kesilmelidir (2 dakika igerisinde ayilma)
Bayiltma isleminin avantajlari

* Kesimin daha kolay ve dogru yapilmasini saglar.

* Hayvanlarin act hisleri azalir veya tamamen ortadan kalkar.

» Kanin daha fazla akmasina yardimei olur.

* Tiiylerin gevsemesine dolayisiyla kolay yolunmasina yardimci olur.
Bayiltmada kullanilan yiiksek elektrik akimi;

* Kan damarlarinin yirtilmasina,

* Derinin kirmizi renk almasina,

+ Kanatlarda 6zellikle u¢ kisimlarinda kanamalara,

* Govdelerde koyu renkli lekelerin olugsmasina,

* Kemiklerde kirilmalara ve

* Tiiy olma gii¢liigline neden olur.

Kan Akitma
Baygin buluna tavuklarin sol kulak altindaki damarlar1 (A. carotis ve V. jugularis)
kesilir.
Trachea, oesaphagus ve boyun omurlar1 kesilmez. 2-3 dk bekletilerek kan akimi iyice
saglanmalidir.
Kanama siiresinin az olmasi;
* Tavuk etlerinin kirmizi renk alamsina,
* Tiiy 1slatma suyunun kirlenmesine,

* Tiiy diplerinde kirmizimtrak lekeler olusmasina neden olur.

Tiiy Islatma
Tiiy 1slatma islemi; epidermis katmanina zarar verilmeden tliylerin gevsemesi ve bir
araya gelerek tily yolma makinesinde daha kolay toplanma ve yolunmasi bakimindan
onemlidir. Tiiy 1slatma daldirma ve piiskiirtme yontemi ile iki farli sekilde yapilmaktadir.
En fazla daldirma yontemi kullanilmaktadir.

Kisa siirede satisa sunulacak karkaslar 53-54 “C’de 3 dk




Dondurularak depolanacak karkaslar 55-57 °C’de 3 dk
Kesilecek hayvan sayisina bagl olarak karkas kalitesini etkilemeyecek sekilde

sicaklik-zaman parametleri degistirilebilir.

Tiiy Yolma
Tily yolma makinesinde tily yolma islemi, genellikle birbirine ters donen, plastik, lastik
ya da kauguktan yapilmis, iizerinde parmak seklinde ¢ikintilar bulunan silindirler arasindan
karkas gecirilerek yapilmaktadir. Tiily yolma makinesinin ayari kanatlinin biyiikligline
gore ayarlanmalidir. Ayar gevsek olursa; tliiyler tam yolunmaz, ayari fazla siki olursa; kanat
ve bacak c¢ikiklarina, kosta kiriklarina, govdede parcalanmalara neden olur. Bu asamada
hayvanlar postmortem muayeneye tabi tutulurlar.
***Kanath Hayvanlarda Post-mortem Muayene
Tiiy yolma asamasindan sonra tiim karkasin postmortem muayenesi gerceklestirilir.
Karkasin genel durumunu degerlendirilir.
* Septisemi/toksemi durumlarinda;
* Koyu kirmizi, soluk veya mavimsi deri ve et rengi
* Dehidratasyonu gdsteren derinin kurumasi
* Kas kaybini gosteren biizlismiis goriiniim. Omurga kemigi, gogiis kaslar1 arasinda
deri altindan disar1 ¢ikabilir.
* Diz eklemleri inflamasyonu gosteren sislik agisindan degerlendirilmelidir.
+ Koyu renkli deri veya et ve hafif dehidrasyon gozlemlenip, i¢ organlar dahil olmak
iizere karkasin geri kalant normal goriinimde ise septisemi bulgusu olarak

degerlendirmeye alinmaz.

Bas ve Ayaklarin Kesilmesi

Askilarda bulunan tavuklarin baslari otomatik olarak “U” seklindeki c¢atalin igerisine
girer ve banttaki hareket nedeniyle bas ile birlikte osephagus ve tracheada koparilir.
Ayaklar tarsal eklemlerden kesilir. Ayaklar da degerlendirilecekse ayaklar tarsal eklemler

ayr1 ayr1 kesilir.

I¢c A¢cma ve i¢ Organlarin Cikarilmasi

I¢c agma (karm ve gdgiis boslugunun agilmasi): i¢ agmadan énce kloaka ve kuyruk alt1 yag

bezleri kesilir._Kloakalarindan gogiis kemigi ucuna dogru bir ensizyon yapilarak gogiis ve




karin boslugu agilir._ Ensizyon yapilirken gdgiis ve karin kaslarinin yaralanmamasina dikkat
edilmelidir. Bu nedenle ensizyon gdgiis kemiginin u¢ kismina kadar yapilmamalidir._.Boyun
derisi sirt tarafindan 6zel bigagiyla agilarak deri ile boyun arasindaki bezler ve kursak
cikartilir.

I¢ organlarin ¢ikarilmasi: Daha &nceden karin bosluguna agilan ensizyondan &zel bir catal

ile i¢ organlar govdede asili kalacak sekilde govdeden disina ¢ikarilabilir ya da govdeden
koparilip, kendi karkasinin yaninda askiya takilir veya karkasin alt kisminda karkasla
hareket eden tasiyicilara konur. Kalp, karaciger ve taslik tiiketildigi i¢in ayr1 bélmelere
almip temizlenirler. Govdede kalan akcigerler, kalan organ kalintilar1 ve kan vakumla

alinir. Bu asamada hayvanlar postmortem muayeneye tabi tutulurlar.

***Kanath Hayvanlarda Post-mortem Muayene
I¢ organ ¢ikarma asamasindan sonra postmortem muayenesi gerceklestirilir.
* Organlarin genel durumunu (renk, yapi, koku, biiytikliik, kivam vb.) degerlendirilir.
« Kalp, karaciger ve diger i¢ organlarda nekroz odaklarinin varligi
* Kalp, KC ve bobrekler hava ile temasta renk degisikligi
+ ¢ organlarda, serdz ve miikoz membranlarda kanama odaklar
* Karin boslugunda eksudat varlig1 ve karakteri
* Kaseksi, kalbin iist kisminda ¢ok az veya hi¢ kan bulunmamasi
* Karin zarinin veya barsak c¢eperinin asir1 kizarik veya yangisal bir durum gostermesi
* Bagirsaklarda ~ tikanmiklik  obstrilkksiyon ~ ve  invaginasyon  durumlarinin

degerlendirilmesi yapilir.

Karkaslarin Yikanmasi

Karkas i¢ organlardan da temizlendikten sonra piiskiirtme ile yikanir. Karkasa yapisan
kaba pislikler, yag parcalari, kan lekeleri ve diger kii¢iik organik artiklar elimine
edilmektedir. Agirhigr 2.5 kg a kadar olan karkaslar; min 1.5 It, 2.5-5 kg aras1 karkaslar;
min 2.5 It, 5 kg ve daha yukarist agirlik; min 3.5 1t her bir karkas i¢in su kullanilmalidir.
Bu asamada hayvanlar postmortem muayeneye tabi tutulurlar.
***Kanath Hayvanlarda Post-mortem Muayene

Postmortem muayenin bu basamaginda yikanan karkaslarin 6zellikle viicut bosluklar1 ve

tiim karkas muayenesi yapilir.




* Karkasin dig yiizeyi ve viicut boslugu enflamatuar lezyonlar, tiimdrler veya diger
dejeneratif durumlar agisindan muayene edilir.

» Karkasin dis ylizeyinde hematomlar, renk degisimleri, anormal kokular, derinin
biitiinligiinii kaybetmesi gibi durumlar g6z dniinde bulundurulur.

* Kemik kiriklari, kanatlarda kirmizi halka olusumu ve haglama tankina bagl pectoral

kasin beyazlagsmasi gozlemlenebilir.

On Sogutma

Bir veya daha fazla sogutma tanki ve havuzu kullanilmaktadir. Is1 transferi saglanmasi
icin suyun ve karkaslarin akis yonleri birbirine zit olmalidir. Karkaslarin giris kisminda
suyun sicakligi sicaklik maksimum 16°C, ¢ikis kisminda ise maksimum 4°C olmalidir.
Karkaslar hareketli su igerisinde 8-10dk bekletilip sicaklik 20-25°C veya daha asagiya
diistiriliir. Askiliklara alinip suyu siiziiliir ve en kisa zamanda 4°C’nin altina indirilir.
Capraz kontaminasyonu en aza indirgemek icin soguk hava veya su piskiirtiilerek de

sogutma yapilabilir.

Tavuk Govde Etlerinin Gruplandirilmasi

TS2409°da govde etleri yaslari ve agirliklarina gore 3 gruba ayrilir.

* [zgaralik (Cevirmelik) pili¢ eti: 6 haftalik, ort. 900-100 g agirliginda, ince derili ve
kiiciik gozenekli, ince kemikli ve sternum uglar1 kemiklesmemis kasektik olmayan
gbovdelerdir.

* Haslamalik pilic govde eti: 7 haftalik, ort. 800-1600 g ya da daha fazla agirlikta,
sternum ucu kikirdaksi veya iyice kemiklesmemis govdelerdir.

* Ergin tavuk eti: Yumurta verimi diisik veya yumurtadan kesilen, sternum ucu
tamamen kemiklesmis tavuk veya benzer yastaki horoz govde etleridir.

TS 2409’a gore hazirlanmis tavuk govde etinin ticari talebe gore, yarim govde, 6n yarim
govde, arka yarim gdvde, on ceyrek govde, arka ceyrek govde, but, kanat, gogiis bolgeleri
olmak tizere asil parcalara, bu pargalarinda derili veya derisiz, kemikli veya kemiksiz daha
kii¢iik parcalara ayrilma islemidir.

Tavuk govde eti parc¢alar:
Yarim Govde: Biitlin bir karkasin, boyunun kesildigi yerden itibaren, kuyruk sokumuna
kadar olan omurlarin orta yerinden, kopriiciik kemigi ve sternumun ortasindan deri ve

dokularla birlikte kesilerek, iki simetrik parcaya ayrilmasi ile elde edilen parcalardir.




On Yarim Govde: Biitiin bir gévdenin, gogiis kafesinin arkasindan sternumun arka ucu
hizasina kadar gogiis etlerinin zedelenmeden kesilmesi ile elde edilen, kanatlarin da tizerine
bulundugu yarim gévdedir.

Arka Yarim Govde: Biitiin bir govdenin, 6nyarim gévde kesildikten sonra geriye kalan

kalca ve butlarinda iizerinde bulundugu yarim gévdedir.

Arka Ceyrek Govde: Arka yarim gdvdenin omurgalar ve sakrum boyunca orta yerden

kesilmesi ile veya arka yarim gdvdenin 6n ¢eyregi alindiktan sonra geriye kalan, kuyruk
sokumunun ve kismen kalgali budun iizerine bulundugu pargadir.

Kafesli Biitiin Gégiis: On yarim gdvdenin iizerindeki kanatlarm kesilmesi ile elde edilen,

gogiis kafesi, goglis kemigi, kiirek kemigi, sirt omurlart ve boyunun son omuru ile bunlari
orten dokunun tamamaidir.

Biitiin Gogiis: Kafesli biitlin gogiisiin kafesinin ayrilmasi ile elde edilen gogiis etinin
tamaminin bulundugu parcadir.

Kemiksiz Biitiin Gogiis: Biitiin gogiistin kas kisminin, gogiis kemiginden uygun sekilde

ayrilmasi ile elde edilen derili veya derisiz kisimdir.

Gogis Parcalari

Kafesli Yarim Gogiis: Kafesli biitiin gogiisiin sirt omurlart ve sternum boyunca simetrik

olarak kesilmesi ile elde edilen pargalardir.

Yarim Biitiin G6giis: Biitlin gdgiisiin sternum boyunca simetrik olarak kesilmesi ile elde

edilen kemikli pargalardir.

Kemiksiz Yarim Gogiis: Kemiksiz biitiin gogiisiin  sternum boyunca simetrik olarak

kesilmesi ile elde edilen parcalardir.
Kafes: Kafesli biitiin gdgiisiin lizerinden sirt omurlari ve gogiis kafesinin usuliine goére
ayrilmasi ile elde edilen parcalardir.

Gogiis Biftek (fileto): Diyet ve derili fileto olmak iizere iki sekilde piyasaya sunulur.

Diyetli derisi alinmis biitiin gogiisiin veya kemiksiz yarim gogiisiin derisi alindiktan sonra
enine 0,5 — 1 cm kalinliginda yarilmasi ile elde edilen edilen, kenarlar1 tiraglanmis
parcalardir. Derili ise derisi alinmadan piyasaya sunulan filetodur.

Kanat Parcalan

Biitiin Kanat: On ¢eyrek govde iizerinden omuz ekleminden scapula ile birlikte kesilmesi
ile elde edilen, kiirek kemigi, pazu kemigi, kol kemikleri ve kanat u¢ kemikleri ile bunlari
orten dokunun tamaminin olusturdugu pargadir.

Yarim Kanat: Biitiin bir kanadin omuz ekleminden kesilip, kiirek kemigi bdlgesinin




ayrilmasindan sonra geriye kalan kisimdir.
Dip Kanat: Yarim kanadin dirsek ekleminden kesilmesinden sonra geriye kalan pazu
kemiginin lizerinde bulundugu kisimdir.

Kanat Pirzola: Dip kanadin derili veya derisiz halde etlerinin gogiis tarafina dogru siyrilip

hafifce doviilmek sureti ile elde edilen parcadir.

Orta Kanat (Kanat Izgara): Yarim kanadin dip ve u¢ kisstmmlarindan kesilmesinde sonra

kalan 6n kol kemiklerinin i¢inde bulundugu kisimdir.

U¢ Kanat (Corbalik): Yarim kanadin 6n kol bolgesinin karpal bolgesi ile birlestigi

eklemden kesilmek sureti ile kalan u¢ kismidir.

Kemikli Kanat Kusbasi: Dip ve orta kanadin miimkiin oldugu kadar diizgiin sekilde

yaklagik 3 cm boyunda dograbnmasi ile elde edilen pargalardir.

But Parcalari

Biitiin But: Arka c¢eyrek govdenin, baldir kemikleri ile bacak kemiginin i¢inde bulundugu
kismin, kal¢a kemiginden kesilmesi sonucunda elde edilen parcadir.

Ust But (Sarma, Taleks): Biitiin budun, bacak kemiginin diz ekleminden kesilmesi ile elde

edilen iist parcadir.
But Pirzola: Ust budun derili veya derisiz halde etlerin kalga tarafina dogru styirilip hafifge
doviilmesi ile elde edilen parcadir.

Alt But(Baget): Biitiin buttan iist budun kesilmesinden sonra geriye kalan pargadir.

Incik: Alt budun, kanat (tibia) kemiginin ucu kesilmis derili veya derisiz halidir.

Kalcali Ust But (Firmlik, 1zgaralik): Arka ceyrek gdvdenin diz ekleminden kesildikten

sonra list but ve kal¢canin lizerinde bulundugu kisimdir.
Kalga: Kalcali list budun kalga ekleminden kesilip list budu alindiktan sonra geriye kalan

kisimdir. (kalga arka yarim govdeden elde edilmis ise biitiin kalcadir)

Muhafaza
Kisa siirede satisa sunulacaklar soguk muhafazaya, uzun siire bekletilecek olanlar ise

donmus muhafazaya alinirlar.




Ogrenci Notlar

Sorumlu Ogretim Eleman1

Imza




Uygulamanin adi Sucuk Teknolojisi

Yapilacag hafta 11. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

TGK Et, Hazirlanmis Et Karigimlari ve Et Uriinleri Tebligi’ne gore sucuk; biiyiikbas
ve/veya kiiglikbag hayvan karkas etlerinin ve yaglarinin kiyilarak lezzet vericiler ile
karistirlldiktan sonra dogal veya yapay kiliflara doldurularak belirli kosullarda
fermentasyon ve kurutma islemleri uygulanarak kesit ylizeyi mozaik goriiniimiinde olan 1s1l

islem uygulanmamis fermente et {iriinii olarak tanimlanmaktadir.

Isil islem gérmiis sucuk: Biiyiikbas ve/veya kiiciikbas hayvan karkas etlerinin ve yaglarinin

veya kanatl hayvan karkas etleri ve yaglariin kiyilarak lezzet vericiler ile karigtirildiktan
sonra dogal veya yapay kiliflara doldurularak belirli kosullarda fermentasyon ve kurutma
islemleri uygulanarak kesit ylizeyi mozaik goriinimiinde olan 1s1l islem uygulanmis et

urini olarak tanimlanmaktadir.

Sucuk Uretim Asamalar1

Hammadde (et ve yag) secimi ve on hazirhk

@

Katki maddeleri ve baharatlarin hazirlanmasi

. !

Sucuk hamurunun hazirlanmasi

. !

Kihflara dolum

. !

Olgunlasturma

Muhafaza

Et ve Yag Sec¢imi

- Kesim Oncesi 1yice dinlendirilmis 3-7 yash saglikli kasaplik hayvanlardan elde edilmis ve
mikrobiyolojik kalitesi iy1 olan etler kullanilmalidir.

- Yash hayvan etleri bag doku miktar1 ve pH’s1 yiiksek-Kullanilmaz

- Cok geng hayvan etleri su oran1 yiiksek, fire kayb1 cok, renkleri solgun-Kullanilmaz

- Kesim sonrast iyi dinlendirilmis, olgunlasmis pH'1 5.4-5.8 arasinda olan etler
kullanilmalidir. pH 5.9 kritik nokta kabul edilmektedir. pH’s1 izoeleketrik noktaya yakin

olan etlerde kuruma ve renk olusu ¢cabuk sekillenir.




-DFD (Dry Firm Dark-Kuru Sert Koyu) ve PSE (Pale Soft Exudative-Solgun

Yumusak Sulu) etler zorunlu olmadikg¢a kullanilmamalidir.

-Toplam etin en fazla %20’si oraninda

-DFD etler yiiksek pH ve su tutma kapasitelerine sahip olduklarindan glukona
delta lakton ve asit fosfatlarla pH’lar1 diisiiriilerek, PSE etler ise olgunlagma esnasinda hizli
su kaybina bagli kuruma hatalar1 olabileceginden soguk hava akiminda bir siire bekletilerek
suyu kismen ucurulduktan sonra kullanilabilir.
- Uretimde, kemiklerinden, kaba yaglarindan, tendo, ligament, lenf yumrulari, biiyiik
damarlar, sinirler ve fascialarindan arindirilmis sogutulmus taze veya dondurulmus etler
kullanilmalidr.
- Kullanilacak et sicakligi 0-2°C olmali, yaglar ise iyice sogutulmus ya da dondurulmus
olmalidir.

-Etler kugbas1 biiyiikliigiinde pargalanip, dondurulmadir ya da soguk hava
depolarinda 0-2°C 12-24 saat bekletilir. Bu sayede hem sogur hem de su aktivitesinin
diismesi saglanir.

- Uretimde kullamlan yaglar; sucuklarin lezzet ve aroma kazanmasma ve sucuklarin
kurumas1 dolayisiyla kivam kazanmasina katki saglar.

-Et partikiilleri yaglarla birbirine baglanir ve suyun igeriden disariya dogru ¢ikisini
saglayan kanalciklar bu sekilde olusur.

- Yag olarak kabuk veya kuyruk yagi kullanilmadir.

- Et/yag oran1 ¢ok iyi ayarlanmalidir. Yag miktar iiretilecek sucugun yaglilik durumu esas
almarak ayarlanmalidir.

- Yumusak kivamli yaglar makinede zor kiyilmakta, kesitte, renkte ve lezzete bozukluklara
neden olmaktadir.

-Yumusak yaglar yiiksek oranda doymamis yag asidi igerdiginden oksidasyona daha
yatkindir. Uretimde yaglarm yiiksek erime noktalarma sahip olmalar1 ve doymamis yag
asitlerini az miktarda igermeleri 6nemlidir.

- Saglikli hayvanlardan elde edilen yaglar el ayas1 biyiikliiglinde parcalanip,
dondurulmalidir.
- Dondurulmus yaglarin muhafaza siirelerine oksidasyon riski nedeniyle dikkat edilmelidir.
- Et/Yag orani; %80-90 oraninda kaba yaglari alinmis et + %10-20 yag

%75-85 oraninda kaba yaglar1 alinmis et + %15-25 yag

%45 s1g1r eti + %45 manda eti + %10 kuyruk yag:




Katki maddeleri ve baharatlar
Tuz;
Fermente sucuklarda %2-3 oraninda kullanilir.
Kullanilan tuzun mikrobiyolojik kalitesinin iyi olmasi gereklidir
Su aktivitesini (aw) diisiiriip bakterilerin gelisimini de engellemektedir.
Nitrit;
Antimikrobiyel ve antioksidan etkiye sahiptir.
Arzu edilen kirmizi rengin olusumuna katki saglar.
Seker;
%0.4-1.0 oraninda kullanilir.
Fermente olduklarinda laktik asit olusur, olusan asit {riinde pH’yr diisiiriir ve
nitrosomiyoglobin olusumuna yardimda bulunur.
Diisen pH sucuklarin dilimlenebilme 6zelligini arttirir.
Tuzdan gelen tad1 nétiirlestirir, arzu edilen asit lezzet olusur.
Askorbik asit;
Renk olusumunu ¢abuklastirir.
Antioksidatif etkiye sahiptir.
Uriinde kalabilecek nitrit miktarini en alt diizeye indirger.
Starter kiiltiirler;
Istenmeyen mikroorganizmalar1 kontrol altma alir
pH diisiisiinii cabuklastirir.
Aroma ve kalic1 rengin olusumuna katki saglar.
Arzu edilen kirmiz1 rengin olusumuna katki saglar.
Staphylococcus carnosus, S. xylosus, Micrococcus varians, Lactobacillus plantarum, L.
sakei, Pediococcus acidilcatici, Debarromyces hansenii vb.
Glucono-delta-lacton (Gdl);
% 0.5-0.8 oraninda kullanilmalidir.
Normal  sucuklara  nazaran daha az  (normal dozun  1/31)  nitrit
kullanilmalidir.
Renk ve kivam olusumunu hizlandirir.
Patojen ve saprofitlerin faaliyetlerini sinirlandirir.

Baharatlar;




Bazi bitkilerin ¢icek, meyve, tohum (¢ekirdek) ve govde kisimlarinda (kok, kabuk ve
yaprak) elde edilen, kendine 6zgii aroma ve ¢esni olusturan maddelerdir.

Bazilan igerdikleri antimikrobiyel maddeler, ugucu yaglar, aromatik bilesikler ve diger
maddelerle triiniin rengi, dayanikliligi, lezzeti, sindirilebilme yetenegi {izerinde etkili
olmaktadirlar.

Omegin sarimsak, yenibahar, biberiye, adacayi, kisnis, kimyon ve kakulenin
antimikrobiyel; kirmizi biberin (askorbik asit icerdiginden) antioksidant 6zelligi vardir.
Hijyenik kaliteleri ¢cok iyi olmalidir.

Taze, saf ve yeni ¢ekilmis olmalidir.

Fermente sucuklar icin onerilen cesitli bilesimler

Sucuk Hamurunun Hazirlanmasi

* Et ve yag kuterde 1.5-2.5 cm ¢apinda kusbas1 biiyiikliiglinde pargalanir. Cekilmis
sarimsak ilave edilir ve iyice karistirilir.

* Tuz, baharatlar, diger katki maddeleri ve starter kiiltiirler ilave edilerek kuterde homojen
karigimi saglanir.

+ Karigim 2.5-5 mm'lik ayna takili makineden birkag defa ya da 0 (sifir) numara ayna
takili makinede bir defa ¢ekilerek sucuk hamuru yapilir.

* Bu hamur i¢inde hava boslugu kalmayacak sekilde dinlendirme teknelerine alinir.

* Starter kiiltlir kullanilmamaigsa +1°C’de en az 12 saat veya +2°C’yi gegmeyen 24 saat
bekletilir.

« Starter kiiltlir kullanilmigsa +4°C’yi gegmeyen kosullarda en fazla 24 saat bekletilir.

Kiliflara Dolum

* Dogal veya yapay kiliflar kullanilmaktadir.

* S181r ince bagirsaklar: kilif olarak kullanildiginda, bagirsaklar % 5 - 6'lik laktik asit veya
% 1'lik potasyum sorbat ¢ozeltisinde 15 dakika bekletilmelidir.

* Sonra bagirsak sular1 tamamen siiziilmeli ve kullanilmalidir.

* Dolumda havanin kalmamasina dikkat edilmelidir.

* Basit dolum makineleri kullaniliyorsa doldurma islemi tamamlandiktan sonra kiliflar
igne ile delinmeli.

* Standart iiretim i¢in aym1 kalibreden kilif kullanilmali ve dolum uzunlugu sabit

tutulmalidir.




* Dolumdan sonra sucuklar 5°li ya da 6’li birimler halinde iplere dizilir ve tekerlekli
arabalara birbirine degmeyecek sekilde asilir. Basingli su ile yikanip dengeleme fazina
alinir.

* Sucuklar dengeleme fazinda olgunlastirma odalarina alinmadan once sicakligi 13-
15°C’ler arasinda bagil nemi %60’tan diisiik olan bir ortamda 6-12 saat bekletilmelidir.

* Ani sicaklik yiikselmesi sonucu soguk sucuk yiizeyindeki yogunlasma onlenir.

* Yiizeydeki myoglobin ve kuring maddelerinin ¢oziinerek uzaklagsmasi ve yetersiz renk
olusumu engellenir.

* Sucuklar arasi sicaklik farki giderilir.

* Kilif digindaki su siiziiliir ve hamur genleserek kilifi tamamen doldurur.

Olgunlastirma

Dogal Olgunlastirma

* Genellikle kiiciik isletmelerde ve evlerde yapilir.

« iklim kosullarina bagl olarak 6zellikle sicakligin, hava akimmnin ve rutubetin uygun
oldugu sonbaharda yapilir.

* Hamur kiliflara doldurulduktan hemen sonra ya da serin yerde bir gece bekletildikten
sonra askilara asilirlar.

* Rutubet oraninin diisiik oldugu durumlarda sucuklara giinde birka¢ kez su piiskiirtiilerek
gerekli olan nem orani saglanmaya caligilir.

* Bu yontemde sucuklar 20 - 30 giinde olgunlasir.

Yapay olgunlastirma

1.Cabuk Olgunlastirma

* Fire kayb1 daha az olmakta ve sucuklar 7-10 giin i¢cinde tiikketime hazir duruma gelirler.
+ 20-25°Cler hatta daha yiiksek (28°Cler) sicaklikta yapilabilir.

* Bu yontemde GdL ve/veya starter kiiltiir ile nitrit kullanilmalidir.

* 25°Cnin tizerinde sicaklik uygulandigi zaman zararli mikroorganizmalarin (Salmonella

spp., S. aureus vb.) gelismeleri olasi oldugundan riskli olmaktadir.




Siire Sicaklik (°C) Bagil Nem Hava Akim
(%) (m/sn)
1. Giin 24 96 115
2. Giin 22 90 115
3. Giin 20 85 115
4. Giin 18 80 115
5. Giin 18 75 115
6. Giin 18 75 115

2. Normal olgunlastirma

* Daha aromal1 ve lezzetli sucuk iiretmek icin bu olgunlastirma yontemi daha uygundur.
* Bu yontemde starter kiiltiir ve nitrit kullanilabilir.
+ 18-20°Clerde, genellikle 18°Clik sicaklikta olgunlastirilir.

* Sucuklar 20 giin i¢inde satisa hazir duruma gelebilir.

» Olgunlagsmanin ilk giinlerinde sicaklik ve bagil nem yiiksek tutulmali, sonraki
giinlerde ise yavas yavas azaltilmalidir.

Muhafaza

* Sucuklarin raf dmiirleri, sucugun hazirlanmasinda kullanilan ham ve katki maddelerinin
kalitelerine, uygulanan hijyenik kurallara, teknolojik yonteme, ambalajlama sekline ve
depolama kosullarina bagl olarak bir haftadan birkag aya kadar degisebilir.

* Sucuklar ambalajsiz olarak tasinmamalidirlar.

* Olgunlastirilmis vakumla ambalajlanmayan sucuklar % 70 nem ortaminda giines 1151
almayan odalarda, asili olarak 10-15 °C'lerde en fazla 30 giin, 1-8°C'lerde ise ise daha
uzun siire depolanabilir.

+ Vakumla ambalajlananlar ise {iretici firmanin belirttigi siire ve kosullarda muhafaza
edilmelidir.

* Vakumla ambalajli sucuklar piyasa yetersizligi halinde satiga sunulmamiglarsa donmus

muhafazaya alinarak birka¢ ay depolanabilirler.
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Uygulamanin ad1 Salam ve Sosis Uretimi

Yapilacag hafta 12. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

Sosis ve salam 1s1l islem gdrmiis emiilsiyon tipi et lirtinleridir. Giiniimiizde her iki {iriiniin

de bilesimleri, iretim bi¢imleri ve sekillerine gore bircok ¢esidi bulunmaktadir.

Et, pili¢, macar, ispanyol, dilli, fistikl:....

Frankfurter, wieners, bologna, mortadella. ..

Temelde et, yag ve su karisimi
Birbiri igerisinde ¢éziinmeyen iki maddenin {igiincii bir emiilsifiyer madde ile kolloidal
siispansiyon halinde tutulmasi
%30’a varan su ilavesi
Kiliflara doldurulur.
* Sosisler 18-32 kalibre
+ Salamlar 45-120 kalibre

Kiliflama islemi sonras1 dumanlama ve pisirme yapilir

Salam-sosis iiretiminde uygulanan islem basamaklar:

o

o

o

Et se¢imi

Pargalama ve karigtirma
Emiilsifikasyon
Kiliflara doldurma

On kurutma
Dumanlama
Haslama-pisirme
Sogutma

Ambalajlama

Depolama




Et Secimi
o Sicak et

* Rigor mortis sekillenmemis,

* pH degeri 6.6-6.8,

» Su tutma 6zelligi (STO) yiiksek olan
o Donmus et

« Kesimden hemen sonra sicak halde 6-8 cm biiyiikliigiinde parcalanip -18°C’de

muhafaza edilir.

* Boylece STO korunmus olur

* Bu etler donuk halde kuterlenir.
o DFD etler

+ Alkali rigor sekillenmemis etler %20 oraninda kullanilabilir.
o Soguk etler

* Mecburi hallerde

* STO arttirmak igin polifosfatlar kullanilir.
Yag Secimi
o Uriiniin aroma ve tekstiiriine katkis1 vardir
o Maliyeti azaltir
o Taze, sert yapida olmal
° 9%16-18 yag
o Kuyruk yagi, sigir sirt yagi, gomlek yagi, bobrek yagi
Tuz secimi
o Ortalama %2 oraninda
o Emiilsiyon olusumunu destekler
Fosfat
° Su tutma kapasitesini arttirir
o Alkali fosfatlar

* pH’1 yiikseltir
* STO artar

Nitrit
o Renk olusumu
o Lezzet

o Antimikrobiyel etki




Askorbik asit

o

o

o

Renk olusumuna
Nitritin NO haline indirgenmesine

Kalint1 nitrit miktarini azaltir

Seker

o

o

o

Tuzun tadini notralize eder
Maillard reaksiyonu

%0,4-1 oraninda

Baharat ve aroma arttiricilar

o

Karabiber, kirmiz1 biber, zencefil, kisnis

Baglayici ve dolgu maddeleri

o

o

o

o

o

Emiilsiyondan kalan suyu absorbe ederler

Daha iyi bir kivam ve tekstiir

Misir, bugday, yulaf, piring gibi unlar ve nisastalari
Patates nisastasi, baklagil unlari, soya unu, soya proteini

Yagsiz siit tozu, peynir alt1 suyu tozu

Buz

Emiilsiyon igin

Igme suyu

%20-30 oraninda

Etin kuterlenmesi sirasinda sicakligr diisiirmek amaciyla yavas yavas ilave edilir
Lezzet, gevreklik ve sululuk kazandirir

Maliyeti diigtirtir

Hamur Hazirlama ve Emiilsifikasyon

1.

N g bk~ DD

Kullanilacak olan et kikirdak, lenf yumrulari, ligament, tendo ve fascialarindan
ayrildiktan sonra kiyma makinesinden gegirilir.

Kiyma nitrit i¢eren kiirleme tuzlar ile karistirilir.

Hamura ilave edilecek yag da kiyma haline getirilir.

Et kuterleme islemine alinir.

Kuterleme isleminde buzun %2’si ilave edilir.

Et proteini disinda soya proteini veya siittozu gibi ilave maddeler kullanilacaksa eklenir.

Buzun hamur i¢inde kaybolmasindan sonra yagin tamami yavas yavas serpilerek eklenir.




8. Buzun diger yaris1 kuterleme iglemi siirerken sicakligi 13-150C’nin altinda tutmak
amaciyla birkag seferde ilave edilir.
9. Hamur emiilsiyon goriiniisii ve kivamini alininca nisasta eklenir.
10. Son olarak askorbik asit veya tiirevleri ilave edilerek homojen bir sekilde karigmasi
saglanir.
Ornek hamur formiilleri;
o Ornek 1
70 kg orta yagh sigir eti
10 kg kuyruk yag1 veya gomlek yagi
20 kg buz
o Ornek 2
50 kg orta yagh sig1r eti
15 kg orta yagl dana eti
15 kg kuyruk yag1 veya gomlek yagi
20 kg buz

Kiliflara Doldurma

o Hazirlanan hamur basing veya vakum esasina gore caligan dolum makinesine aktarilir.

o Yapay veya dogal kiliflara doldurulur. (Dogal kilif olarak salamura edilmis koyun veya
keci ince bagirsaklari)

o Kiliflara doldurulan hamur elle veya otomatik makineler ile biikiim yapilarak uygun
ol¢iilerde porsiyonlanir.

o Dolum islemi seri bir sekilde soguk bir ortamda yapilmalidir.

o Dolum islemi sonras1 sosis ve salam dizileri basingli suyla yikanir.

On kurutma

° Yiizey neminin giderilmesi amaciyla

o Hafif kabuk olusumu saglanir

o Tiitstileme islemi sinirlandirilir

o 58-60°C’de 10-20 dakika

Dumanlama

o Salam ve sosislerin kendilerine has renk kazandirilir.

o 65°C’de 25 dakika

o Bakteriostatik ve fungustatik




o Nem azaltilir
o Lezzet kazandirilir
Haslama — pisirme
o 74-85°C’de 10-20 dakika
o Merkez sicakligs 71°C
o Basingl su altinda ya da haslama kazanlarinda
o Pastorize edilerek raf dmrii uzatilir
o Stabil bir yap1 ve tekstiir olusumu
o Rengin stabillesmesi
o Pigmis tat, aroma ve lezzet
» Bazi igletmelerde bu {i¢ islem tek bir kombine firinda gegisli olarak yapilir.
Sogutma ve paketleme
o Haglama isleminden sonra hizla sogutulmali
o 10-15 dakika soguk su ile duslamir (Merkez sicakligi <5°C)
°  Sularn siiziilmesinden sonra 2-40C’deki soguk depoya alinarak tamamen kurutulur.

o Gaz ve su buhari gegirgenligi diislik olan ambalaj materyali kullanilir.




Sosis liretim asamalari

Kalan buz veya soguk su
InHave edilir ve kuterlenir

Baglayvici olarak nisasta ilave edilecekse eklenir

Suda eritilmis askorbik asit eklenir ve homojen
cdagitilir

Hamur dolum makinesine alimir,
kKihiflara doldurulur

1

On Furutma
(58-70 “Cclz 10-30 dak.)

(GS-ra8 "C'de 25-G0 dak_)
I_I

ag‘.l%r‘r‘la
(F4-85 "C 10-20 dak.)

Sodgudmnma

 Soguk su puskurtalar (5-10 dak )
Sosislenn sicakhdgr S “Cirin altima ddsardlcn

Ackoda bekletnme
(=sularnmn su=zldlnmesi icin 1-1.5 saat)

Aambalajlarma

PALhataza
(Oille 4 7C, u=zun sure muhfaza -20 )

» TS 980’e gore, sosislerde;

Rutubet orani: en ¢ok %65

Tuz miktar1: en ¢ok %3

Nisasta: en ¢ok %5

pH: en ¢ok 6,3

Toplam hayvansal protein: en az %15
Salam ve sosis arasindaki farkhliklar

o Salama katilan yag biiylik parcaciklar halinde ¢ekilir.




Sosiste 3 numarali aynadan

Salamda 5-7 nolu aynadan veya 14’liikk aynadan ¢ekilmis yaglar kullanilir.
Salam hamuru sosis hamuru kadar ince ¢ekilmez.
Salam hamuruna emiilsiyon islemi sonrasi tane karabiber, antep fistig1, ¢ekirdeksiz
zeytin, kiirlenmis parca et, flime dil vb. katilir.

Bu maddeler en fazla %3 oraninda olmalidir.
Salam hamurunun dolduruldugu kiliflarin kalibresi daha biiyiiktiir.

Si1gir v. uroneria, sigir korbagirsagi
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Uygulamanin adi Laboratuvara Getirilen Etlere Uygulanan
Muayeneler

Yapilacag hafta 13. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

Laboratuvara numune gonderimi;
Resmi veya yetkilendirilmis veteriner hekim, numunelerin uygun olarak tanimlanmasini,
hazirlanmasini, uygun laboratuvara génderilmesini ve numune alma isleminin;
* Zoonozlarin ve zoonotik etkenlerin izlenmesi ve kontrolii
* BSE’lerin teshisi i¢in 6zel laboratuvar testlerinin yapilmasi
* Kullanimina izin verilmeyen maddelerin tespit edilmesi ve 6zellikle ulusal kalint1 izleme
planlar1 kapsamindaki maddelerin kontrolii
+ Bakanlikca belirlenen hastaliklarin tespiti
+ Etlerin kanlilik durumunun belirlenmesi
+ Patolojik durumlarin tespiti amaciyla gergeklestirilmesini temin eder

* Gerekli goriilen durumlarda diger laboratuvar analizlerinin de yapilmasini saglar.

Numune aliminda ve génderiminde dikkat edilecek hususlar;

* Numune istenilen amaca uygun olmali, yeterli say1 ve miktarda olmalidir.

- Ozellikle biiyiikbaslarda tiim hayvan yerine ayr1 ayr1 posetlenerek hastalik belirtisi olan
organ numuneleri gonderilmelidir.

* Amaca uygun olarak secilen orneklerin kokusmamis olmasi ve laboratuvara uygun
sartlarda (SOGUK ZINCIRDE) ulastiriimalidir.

* Teshis amaciyla gonderilen organ ornekleri teshisi istenilen hastalik durumu ve goriilen
lezyonlar1 temsil etmelidir. Kiiglik parcalar degil organ biiyilikligiine uygun olarak el
ayasindan biiylik numuneler gonderilmelidir.

* Numuneler dikkatlice paketlenmeli, etiketlenmeli ve uygun sicaklik sartlarinda ve
miimkiin olan en kisa siirede laboratuvara gonderilmelidir.

» Karkaslardan ve i¢ organlardan insanlara bulasabilecek zoonoz hastalik riski goz oniinde
bulundurularak numune alinirken ¢evre ve alictya bulasmamasi ig¢in 6zen gosterilmelidir.

* Numuneler sartlar aseptik olarak alinmali, aliman numuneler arasinda capraz
kontaminasyon olmamasina 6zen gosterilmelidir.

* Numuneler gonderilecek laboratuvarlara goére hazirlanmali (bakteriyolojik, patolojik vb.)




+ Adli vaka numunelerinin ambalaji miihiirlii olmalidir.

* Veteriner hekim tarafindan laboratuvara gonderilen numunelerin beraberindeki bilgi
formlarinda en az;

* Gondericinin adi-soyadi, mezbaha adresi, iletisim bilgileri,

* Numunenin alindig1 yer, miktari, numunenin igerigi,

* Numunenin hayvandan alinmasi halinde hayvan sahibinin adi-soyadi, adresi ve iletisim
bilgileri,

+ [1gili hayvan tiirii, antemortem ve postmortem muayene bilgisi

+ Istenilen laboratuvar muayene bilgileri bulunur.

Bakteriyolojik analiz icin laboratuvara numune gonderilmesi

* Ornekler soguk  sartlardave miimkiin olan en kisa  siirede laboratuvara
gonderilmelidir. Kokugmus numunelerin bakteriyolojik muayenesi miimkiin degildir.

* Semptomlarin goriildiigii organ sistemleri ile iliskili 6rnekler secilir. Ayrica farkli
organlardan o6rneklerin  gonderilmesi en uygun test(lerin) seciminde esneklik
saglayacaktir.

* Analizden 6nce hayvanda antibiyotik uygulanip uygulanmadigi veya kesim sonrasi ette
kullanip kullanilmadig1 ya da viicuttan atilim siirelerinin dolup dolmadig1 6grenilmelidir.

> Etlerin bakteriyolojik analizini gerektiren durumlar;

+ Kesin taniin konulmadig stipheli durumlarda,

* Antemortem muayenede belirgin semptomlar olmasina karsin postmortem
muayenede dikkati ¢cekecek fazla bozukluk gostermeyen durumlarda,

+ Kesildikten sonra yarim saat igerisinde i¢ organlari Ozellikle sindirim sistemi
cikarilmayan govdelerde, giic dogumdan birka¢ giin sonra olusan sekonder
enfeksiyon sonucu kesilen hayvanlar,

*  Septisemi ve piyemide siiphelenildigi durumlarda

+ Postmortem muayenede patolojik bulgular olup insan tiikketimi i¢in siiphe uyandiran
durumlarda

+ Kesim dncesi gida zehirlenmesi yapacak bir etkenle enfekte siiphesi varsa,

* Enteritis veya metritis durumlarinda, giic dogumdan birka¢ gilin sonra olusan
sekonder enfeksiyon sonucu kesilen hayvanlar,

*  Postmortem muayenede patolojik bulgular olup insan tiiketimi i¢in siiphe uyandiran
durumlarda bakteriyolojik muayeneden sonra karar verilir ve degerlendirilir.

» Bakteriyolojik analiz i¢in numune aliminda dikkat edilecek hususlar;




Fascia ile kapli, biitiinliigii bozulmamis en az her bir kenar1 7,5 cm olacak sekilde
biri 6n ¢eyrekten, digeri arka ¢eyrekten olmak tizere iki adet kas gonderilir.

Lenf yumrusu olarak on ¢eyrekten Ln. cervicale superficiale ve Ln axillare proprii;
arka ceyrekten Ln. poplitei, Ln. Iliaci laterale ve Ln. Iliaci mediale etrafindaki yag
ve bag dokusu ile birlikte biitiin olarak gonderilmelidir.

Kas ornekleri lenf yumrularinin alindig1 bélgenin karsitlari olmalidir. Sol 6n ve arka
bacaktan lenf yumrular1 alinmissa, kas Ornekleri sag on ve arka bacaktan
alinmalidir.

Dalak tiim olarak gonderilir. Ancak biiyiimiis veya genislemis olan dalaklarda
biiyiiyen kisimdan bir parc¢a alinip gonderilir.

Karaciger, kiicik hayvanlarda safra kesesi ile birlikte biitiin olarak, biiyiik
hayvanlarda ise portal ven, safra kesesi ve portal lenf yumrusunu i¢eren bir parga ile
caudal loptan olusan bagka bir par¢a olmak iizere iki parca gonderilir.

Bir adet bobrek gonderilir.

Enteritislerde ve feges ile Salmonella etkenlerinin disar1 atildig1 veya biitiin siiriiniin
herhangi bir patojen etkenle enfekte oldugu olgularda birka¢ adet mezenterial lenf
yumrusu ile birlikte ince bagirsak pargas1 gonderilir.

Uzun kemiklerin tizerindeki et kisimlari uzaklastirildiktan sonra kemik Ornegi
gondertilir.

Viicut sivilari, karin ve gogiis bosluklarindan, eklemlerde ve deri altinda toplanan
stvilar asepsi kurallarina uyularak steril bir enjektorle ¢ekilir ve steril bir tiipe
konularak gonderilir.

Analiz sonuglar1 belli olana kadar govde, etler ve i¢ organlar soguk muhafazaya
alinir ve raporun sonucuna gore karar verilir.

Antraks siipheli hayvanlara kesim ve postmortem muaneye yapilmaz.

o Hastaliginin teshisi i¢in kan frotisi (bir damla kandan ince bir froti yapilir-kan
kulaga yapilan bir kesitle kulak venasindan veya enjektor ile herhangi bir venadan
almabilir) ayrica agiz, burun, aniis ve vulvadan kan geliyorsa steril svaplara
emdirilmis kan 6rnegi tiip i¢inde laboratuvara génderilmelidir.

o Kesim yapilmis ise dalak, karaciger vb. organlar, 6lim {izerinden zaman
geemis ve kokusma olmus ise uzun kemikler teshis i¢in gonderilmelidir.
Yanikarada lezyonlu bolgeden alinan kas/doku pargasi soguk zincirde

gonderilmelidir.




+  Sigir tiiberkiilozunun teshisi i¢in lezyonlu doku ve organlar (akciger, karaciger,
dalak, bagirsaklar, uterus, bobrek vb. ile lenf yumrulari) géonderilmelidir.
+ Ette veya organda yiizeysel kontaminasyon ile sistemik enfeksiyonun birbirinden
ayirt edilmesi
o Sistemik enfeksiyonlar hayvan canli iken sekillenmektedir. Kas veya organin
i¢ kismi yiizeysel mikroorganizmalar ile kontamine edilmeden numune
alimmalidir.
>Ornek alinacak kasin yiizeyi flambe edilmeli, aseptik sartlarda i¢c kisimdan
10 veya 25 g 6rnek alinmalidir.
+  Kontaminasyonun c¢evresel veya yetersiz kesim hijyeninden kaynaklandigini
belirlemek i¢in ise karkasin veya organin yiizeyinden svap, siinger, agar sucuk vb.

yontemler kullanilarak numune alinmalidir.

Patolojik muayene i¢in laboratuvara numune gonderilmesi

* Hastalik siiphesi bulunan doku ve organlar postmortem muayeneden sonra en kisa siirede
soguk zincirde ve dondurulmadan laboratuvara géonderilmelidir.

« I¢ organ drneklerinde kokusma belirtileri baglamamis olmalidar.

» Ornekler hastalikl1 ve saglam bélgelerden olusmali ve %10'luk formol soliisyonu igerisine
konulmalidir. Formoliin i¢ kisimlara niifuz edebilmesi i¢in 1 cm kalinligindan fazla

olmamali ve drnekler hacimlerinin 10-20 kat1 kadar formol soliisyonu igine konulmalidir.

Parazitolojik muayene i¢in laboratuvara numune gonderilmesi

* Numuneler; hastalikli doku veya organlardan alinmali ve temiz bir naylon torba, plastik
kap, cam kavanoz, sise veya tiip igerisine soguk sartlarda laboratuvara gonderilmelidir.

* Organ ve organ parcalar1 kokusmus olmamalidir.

* Gonderilen numune tanisi istenen hastalik ile ilgili olmalidir. Tanis1 istenen hastaliklar
parazitin ismi ile anilan hastaliklar oldugu gibi grup hastaliklar da olabilir. (Kan
parazitleri, mide barsak nematodlari, karaciger trematodlar1 vb.).

+ Kan parazitleri i¢in kalp, karaciger, dalak, bobrek, lenf yumrusu, karaciger kelebekleri
icin karaciger, akciger kil kurtlari i¢in akciger ve sindirim sistemi helmintleri icin mide ve

bagirsagin miimkiinse tamami génderilmelidir.




Viroloji laboratuvarina numune gonderilmesi

+ Doku ve organlar postmortem muayeneden sonra en kisa siirede soguk zincirde
gonderilmelidir.

» I¢ organ 6rneklerinde kokusma olmamalidir.

* Ruminantlarm i¢ organ ornekleri: Ozellikle akciger, dalak, karaciger ve lenf
yumrularindan alinan 6rnekler %50 gliserin i¢inde veya fizyolojik tuzlu su i¢inde ya da
direkt olarak temiz bir naylon poset icerisine konulmalidir.

» Ornekler formaldehit icerisinde gonderilmemelidir.

» Kuduz hastaligindan siiphelenildigi durumlarda kasaplik hayvanlarin basi atlanto-
oksipital eklemden kesilip gévdeden ayrildiktan sonra, dayanikli, sizdirmaz bir kap iginde,

soguk zincirde, miimkiin olan en kisa siirede laboratuvara ulagtirilmalidir.

Oldiikten Sonra Yapilan Kesimin Laboratuvar Teshisi

Hemoaglobin Pseudoperoksidaz Deneyi

Muayene edilecek et kiiclik parcalara ayrilarak bir petriye konulur.

Uzerine &nce guayak tentiirii dokiiliir, ardindan 2 damla %2’lik H202 damlatilir.
Katalaz etkisi ile birkag saniyede O2 kabarciklar1 gortliir.

Normal olarak kesilmis ette birkag dakika sonra mavimtirak dar bir serit meydana
gelir.

3 dakika sonra et pargasi bir pensle tutularak eriyik icinde c¢alkalanir. Eriyik
reaksiyon derecesine gore acik-yesil, boz yada hafif mavimtirak renk alir.

Fazla kanli olan ette birkag saniye i¢inde koyu mavi renk dumanlar1 goriiliir. Bu
renk et parcalarindan disariya dogru yayilarak kisa stirede eriyigi de kaplar.

Deneyin baslamasindan 5 dakika i¢inde reaksiyon okunmalidir. Sonradan olusacak
mavi renk teshiste degerlendirilmez.

Hemoglobin Maserasyon Deneyi

Et 6rneginden 5 gram alinip, ufak parcalara boliinerek deney tiipiine konulur.
Uzerine 10 ml distile su konulur. Birka¢ damla eter damlatilir, iyice ¢alkalanr.
Tiipler 10 dakika dinlendirildikten sonra suyun rengine bakulir.

Kani iyi akitilmis olan ette, su acik kirmizi, kani ¢ok az akitilmis ette ise su koyu
kirmiz1 bir renk alir.

Kompressorium Metodu

Etin yagsiz kismindan kiiciik bir et pargast kompressoriumun pleksiglassindan




olusan levhalar arasina konulur ve yavas yavas sikigtirilir.
Kani iyi akitilmamis ette bol miktarda, kani iyi akitilmis olan ette oldukg¢a az

miktarda kan disar1 sizar.

Patolojik ve fizyolojik ikterusun ayrimi;

Alkol — Eter Denevyi

Sarilikli govdeden yalnizca yag dokusu alinir ve ¢ok kiiciik parcalara (kus gozii
biiyiikliiglinde) parcalanir.
2 deney tiipti alinir, birine 5 ml % 50'Iik alkol, digerine de 5 ml eter konulur.
Bu tiiplere kus gozii biiyiikliigiinde pargalanmis yag dokusundan esit miktarda ilave
edilir ve siddetlice ¢alkanarak 2 saat bekletilir.
Siire sonunda alkol sartya boyanmissa patolojik, eter sariya boyanmissa fizyolojik
sarilik, hem eter, hem de alkol boyanmissa her iki sarilik bir arada bulunmaktadir.
NaOH Deneyi
Sarilikli govdeden yalnizca yag dokusu alinir ve ¢ok kiigiik parcalara parcalanir.
Bir deney tiipiine 5 ml % 5'lik NaOH ve yaklasik 2 gram yag dokusundan konulur.
Tiip su banyosunda kaynatilir. Tiipiin agz1 kapatilip musluk altinda sogutulur.
Daha sonra tiipe 3-5 ml eter eklenir, agz1 kapatilarak siddetlice c¢alkalanir, sari-
yesil bir tabakanin olugmasi i¢in 1-2 dakika beklenir.
Sari-yesil tabaka soliisyonun iist kisminda olusursa fizyolojik sarilik, sari-yesil
tabaka soliisyonun alt kisminda olusursa patolojik sarilik mevcuttur.
Bovine Spongioform Encephalopathy (BSE)

Postmortem muayenede net bulgular olmadigindan antemortem muayene BSE i¢in ¢ok
onemlidir. Hastalikta higbir yangisal reaksiyon ve antikor olugmadigindan tanist oldukga
zordur. Kesin sonug, beyin ve medulla spinalis dokusunun elektron mikroskobik-
immunohistosimik muayenesi ile spesifik prion proteinlerinin tespit edilmesi ile alinir.

Nakledilebilir Siingerimsi Beyin Hastaliklarina Kars1 Korunma Ve Miicadele
Yonetmeligi kapsaminda hareket edilir. (Scrapi, BSE, Kuru, T-BSE, FSE)

Sigirlarda spesifik risk materyali olan organ ve dokularin insan tiikketimine sunulmamasi
ve rasyonlarda kullanilmamasi i¢in gerekli yasal Onlemlerin alinmasi gerekmektedir.
Boylece enfeksiyon riski %99 azalmis olur.

BSE Risk Materyali

Enfeksiyon riski en yliksek olanlar; medulla spinalis, beyin, columna vertebralis ve




cevreledigi sinir doku (sinir gangliyonlari dahil) ve tonsiller
Enfeksiyon riski orta derecede olanlar; ileum, lenf yumrulari, dalak, tonsiller,
proksimal kolon, hipofiz ve epifiz bezi, duramater, bobrek iistli bezi, serebrospinal
stv1 ve placenta
Enfeksiyon riski diislik olanlar; distal kolon, burun mukozasi, perifer sinirler, kemik
iligi, karaciger, akciger, pankreas ve timus
Risk materyalleri yas gruplarina gore de degisiklik gosterebilir;
* Tiim yas gruplarinda tonsiller,
* 12 ayliktan biiyiik sigirlarda bas, medulla spinalis ve kafatasi alani iginde
bulunan tiim sinir doku,
* 24 aylik sigirlarda columna vertebralis tarafindan ¢evrelenmis sinir doku risk
materyalidir.

» Avrupa Birligi; Birlige iiye tiim iilkelerde BSE yoniinden negatif sigir eti ve et {irtlinleri
elde etmek i¢in, 2001 yilinda c¢ikarttigi bir yasa (EC Regulation 999/2001) ile su
onlemleri almistir;

Birlige iiye ilkelerde 30 ayliktan biiyiik tim sigirlar BSE tarama testine tabii
tutulmak zorunda ve SRM (Spesfik Risk Materyali)’nin tiiketimi yasaklanmistir.
Birlige iiye iilkelerden birine digerinden et ve tiriinleri ihra¢ edildigi zaman ihracati
yapan lilke AB standartlarina uygunlugunu taahhiit etmek zorundadir.

Eti ithal eden iilkenin et hijyeni servisi etin SRM’den ari oldugunu kontrol etmeli ve
eger kalint1 var ise eti imha edip; ihracatci firma da {ilkenin web sitesinde ilan edilir.
Tiiketiciye yardimci olmak amaciyla etin ve kiymanin {izerine etin orijini

yazilmalidir.




Ogrenci Notlar

Sorumlu Ogretim Eleman1

Imza




Uygulamanin ad1 Koéfte Uretimi

Yapilacag hafta 14. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

¢ Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Uriinleri Tebligi’ne gore;

]

Kofte: Kiyilmis biiylikbas ve kiiclikbas hayvan karkas etlerinin veya kanath
hayvan karkas etlerinin bu Teblige uygun olacak sekilde biri veya birkaginin
karigimina, ayni ve/veya farkli tiir hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger
gida bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek cesitli sekillerde hazirlanan
pisirilmeye hazir kirmizi veya kanath et karisimini veya pisirilmis et tirlinii

olarak tanimlanmaktadir.

e Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Uriinleri Tebligi’ne gore;

o]

Dilli salam tiretiminde dil, emiilsifiye et tirlinleri iretiminde bas eti harig
olmak iizere; sucuk, 1sil islem gormiis sucuk, pastirma, kavurma, kiyma
kavurma, jambon, kofte, kanatli kofte, doner, kanathi doner, mergez ve
emiilsifiye et lirlinlerine sakatat katilamaz.

Koftede hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya {riinleri
kullanilamaz. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel
protein miktariin toplamda % 5’1 asmamasi gerekir.

Kiymadan elde edilen kofte gibi 1s1l islem uygulanmus et iiriinlerinde toplam et

proteini orani kiitlece en az % 12 olur.

e Kofte hamuru kasaplik hayvan govde etlerinin kemik, tendo, fascia, kikirdak, lenf

yumrusu, sinir ve gerektiginde yaglar1 ayiklandiktan sonra i¢ yag, yemeklik tuz ilave

edilmesi, c¢ekilmesi, istenildiginde ¢esni ve katki maddelerinden biri veya birkag1

eklendikten sonra ¢ekilmesi ve homojen hale gelinceye kadar karigtirildiktan sonra

tekrar cekilmesi veya bu ¢ekim isleminin en ¢ok 18 saat dinlendirmeyi takiben

yapilmasi ile elde edilen bir karigimdir.

® |ezzet ve cesni verici olarak kirmizi biber, karabiber, kimyon, yenibahar vb.

baharatlar ile birlikte sarimsak, pastorize siit, siit tozu, galeta unu, ekmek ici, kuru

sogan vb. maddeler de eklenebilir.

e Koftelerin ambalajlanmas;

o

Kofteler dondurulmus ya da sogutulmus olarak satisa sunulabilir.




o Ambalaj olarak mevzuata uygun karton, plastik gibi materyallerden yapilmis
kutular kullanilabilir.

o Koftelerin birbirine yapismamalari amaciyla kofte katlar1 arasina yagh kagit,
selofan kagit, aliiminyum veya plastik folyolar kullanilabilir.

® Ambalaj malzemesi iizerinde olmasi gereken bilgiler;

°  Firmanin ticari linvani, kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi,

o Tlgili standardin isaret ve numarast,

o Uriin ad1

o Uretimde kullanilan maddeler,

o Uretim ve son kullanma tarihi (giin, ay ve y1l),

o Parti, seri/kod numaralarindan en az birisi,

o Net miktar1 (en az g veya kg olarak)

o Muhafaza sartlar1 ve hazirlama sekline ait bilgiler.

Tekirdag Kofte
e Koftenin bilesiminde bulunan maddeler isletmeye gore farliliklar gosterebilir.
e Genel olarak;
o %85 orta yagli dana eti (2 kaburga, 2 6n kol veya but),
o 98,3 ekmek
° %3 kuru sogan
o 9%1,41tuz
o 9%1,2 yumurta
o %1 kimyon
o 9%0,3 karabiber
o 9%0,1 sarimsak
> 9%0,7 sodyum bikarbonat
® Orta yagl dana eti kiyma makinesinin 3 numarali aynasindan ¢ekilir.
¢ Kiymaya tuz, kimyon, karabiber ve sodyum bikarbonat eklenerek iyice karistirilir.
¢ Kiyma makinesinin 3 numarali aynasindan bir kez daha ¢ekilir.
e Karisimin homojen olmasi i¢in tekrar karistirilir.
® Sogan, sarimsak ve ufalanmis ekmek i¢i ilave edilerek kiyma makinesinden tekrar

cekilir.




Yumurta eklenerek tekrar karigtirilir.
Kofte hamuru {istii kapali olarak soguk hava deposunda 24 saat bekletilir.
Siire sonunda koftelere sekil verilir.

Tiiketim sekline gére ambalajlanir ve muhafaza edilir.

Inegol Kofte

Inegdl koftenin en 6nemli 6zelligi baharat icermemesi ve yapi olarak elastiki bir yap1
gostermesidir.
Sekil olarak huni ile sekillendirildiginden yuvarlak, basparmak seklinde ve
kalinligindadir.
Inegdl koftenin yapiminda dana ve koyun etlerinin karisimi, yag olarak da etin kendi
yag1 ve kaburga yagi, katki maddesi olarak da tuz, sodyum bikarbonat, ekmek (veya
galeta unu) ve sogan kullanilmaktadir.
Kullanilacak dana etleri 1-3 yas arasindaki, koyun etleri ise 6 ay ile 2 yas arasindaki
hayvanlarin etlerinden segilir.
Genel olarak;

o 971 dana eti (1/3 kaburga, 1/3 kol ve 1/3 but)

> %12 koyun eti

o 96,2 ekmek

> %§8,5 kuru sogan

o %1 tuz

> 90,6 sodyum bikarbonat
Dana ve koyun eti karigimi kiyma makinesinin 3 numarali aynasindan gekilir.
Kiymaya tuz, sodyum bikarbonat ve ekmek eklenerek karistirma makinesi ile 10-15
dakika karistirilir.
Ko6fte hamuru bir gece dinlenmeye alinir.
Siire sonunda kiyma makinesinin 3 numarali aynasindan bir kez daha ¢ekilir.
Sogan kéfte hamuruna ilave edilerek karistirma makinesi ile 10-15 dakika karistirilir.

o Karistirma islemini kolaylastirmak i¢in karisima %0,7 su ilave edilebilir.
Siire sonunda koftelere sekil verilir.

Tiiketim sekline gore ambalajlanir ve muhafaza edilir.




HACCP

Hazard Analysis and Critical Control Points - Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol
Noktalarinda
o Insan saghig yoniinden giivenilir gidalarin iiretilmesine rehberlik eden ve gida
iiretiminin ham maddeden baslayarak biitiin iiretim basamaklarinda, depolama
ve dagitiminda sistematik bir sekilde kontrol edilmesini saglayan bilimsel
temellere dayali bir kontrol sistemidir.
HACCP planiin uygulama esaslari
1. HACCEP ekibinin olusturulmasi
Uriiniin tanimlanmasi
Kullanim seklinin belirlenmesi
Is akis semasinin olusturulmasi
Is akis semasinin yerinde dogrulanmasi
Tehlike analizi
Kritik Kontrol Noktalarinin (KKN) belirlenmesi
Her KKN i¢in kritik limit belirlenmesi
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Her KKN i¢in izleme sistemi olusturulmasi

10. Sapmalar i¢in diizeltici 6nlemler alinmasi

11. Dogrulama

12. Kayit tutma ve dokiimantasyon
HACCP sistemi asagidaki yedi prensibe dayanmaktadir.
(1) Tehlike Analizi: Onlenecek, ortadan kaldirilacak ya da kabul edilebilir seviyede
azaltilacak herhangi bir tehlikenin tanimlanmas;
(2) Kritik Kontrol Noktalarmin Belirlenmesi: Tehlikenin 6nlenmesi, ortadan
kaldirilmast ya da kabul edilebilir seviyede azaltilmasi i¢in kontrolii gerekli olan
iiretim basamak ya da basamaklarindaki kritik kontrol noktalarinin tanimlanmas;
(3) Kritik Kontrol Noktalarindaki Kritik Limitler: Tanimlanan tehlikelerin
onlenmesi, ortadan kaldirilmasi ya da azaltilmasi i¢in kritik kontrol noktalarindaki
kabul edilebilirden kabul edilemeze kadar degisen kritik limitlerin saptanmast;
(4)  Kritik Kontrol Noktalarinda izleme Prosediirleri: Kritik kontrol noktalarinda
etkili izleme prosediirlerinin saptanmasi ve uygulamaya konulmas;
(5) Diizeltici Faaliyetler: Izlemenin kritik kontrol noktasinin kontrol altinda

olmadigina isaret etmesi durumundaki diizeltici islemlerin saptanmasi;




® (6) Dogrulama Prosediirleri: Paragraf 1-5 de belirtilen 6nlemlerin etkili bir sekilde
isledigini dogrulayacak ve diizenli olarak yiiriitiilecek prosediirlerin saptanmasi,

e (7) Dokiimantasyon ve Kayit Tutma: Gida isinin yap1 ve biiylikliigline uygun olarak
paragraf 1-6 da belirtilen 6nlemlerin etkin bir sekilde uygulandigini gésteren kayit ve

dokiimanlarin tutulmasi.

(Et, merkez sicaklik
élgum, koku ve gérsel
kontrol, kesim rapor
kontroll, arag sicaklik ve
temizlik kontrolu

Baharat Uretimi, tarihi ve skt
kontrolu, ambalaj kontrol,
analiz sertifikasi kontrol(

Hammadde Kabul

3¢ Baharat Et Depolama Et Deposunun
glnlik sicakhk
Dep0|ama ﬂ kontroll yapilir
{}Etlerin parcalanmasi ve kiyma makinesinden
cekilmesi ﬂ
Baharat ekleme
J¢Karistirma
ﬂv Soguk Hava

Deposunun gunlik

Dinlendirme sicaklik kontrolQ
yapilir
;} On Gereksinim Programi
» Sekil Verme
* Kritik Kontrol Noktasi

Soguk Hava
Deposunun gunlik
sicaklik kontrolli

yapilir

Ambalajlama, Son Uriin
Depolama
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Uygulamanin adi Temizlik ve Dezenfeksiyon Uygulamasi

Yapilacag hafta 15. Hafta

UYGULAMA BIiLGISI

Temizlik;
* (Gida ile temas eden alet, ekipman ve ¢esitli yiizeydeki kir ile gida artiklarinin
uzaklastirilmasi,

* (Gozle goriilebilen kirlerin arindirilmasi

+ Alkali ve asit Kkarakterdeki temizlik maddeleri, kombine
temizleyiciler, deterjan, sabunlar ile solvent igeren temizleyiciler
* Mikroorganizmalar i¢in ¢ogalma ortami sekline doniismesinin 6nlenmesidir.
* Dezenfeksiyon oncesi uygulanmali
* Organik materyal ile mikroorganizmalarin %90°’1 giderilebilmektedir.
* Boylece dezenfektanlarin etkileri artar
Genel bir temizlik prosesi
1. Mekanik 6n temizleme
2. Suile 6n durulama.
3. Deterjan ¢ozeltileri ile temizlik
4. Kemo-termik uygulama ile dezenfeksiyon
Genellikle temizlik isleminde ikisi bir arada uygulanabilmektedir.
5. Suile durulama.

o Kimyasallar1 uzaklastirmak i¢in

o Temiz igme suyu kalitesinde

o Gerektiginde birden fazla durulama islemi yapilmali

6. Alet ve ekipmanlarin yiizeyinden suyun iyice sliziilmesi.
® Temizlik isleminde kullanilan deterjan maddeleri;

o Alkaliler, kostik soda, trisodyum fosfat, kompleks fosfatlar,
sodyumtetrafosfat, sodyumtripolifosfat, tetrasodyumpirofosfat, organik
bilesikler, selator maddeler, 1slatici maddeler, organik asitler ve mineral
maddeler olarak siniflandirmak miimkiindiir.

Yag ve protein gibi organik yapilarin uzaklastirilmasinda alkali
maddeler etkili

Mineral bazli (Ca, Mg) olusumlarin uzaklastirilmasinda asit bazli




maddeler etkili
Gida isletmelerinde 4-5 giin alkali, 1 giin asit bazli maddeler
kullanilarak temizlik yapilmali
® Deterjan maddelerinin, emiilsiyonlama, sabunlasma, 1slatma, dagilma, stispansiyon
olusturma, mineral birikiminin kontrolii, durulama yetenegi, korozif ve toksik

olmamas gibi 6zelliklerinin bulunmasi gerekmektedir.

Dezenfeksiyon
¢ Temizlik isleminden sonra uygulanir
e Sagliga zararli olmayacak sekilde kimyasal ve fiziksel yontemler ile
® Mikroorganizma sayisini diigiirmek veya iiremelerini sinirlandirma amagl
® Bu islem, bakteri sporlarina genelde etkisizdir.
e Koroziv ve irritan olmamali
e Kaliteyi etkilememeli
e Kalint1 birakmamali
® Genis spektrumlu olmal
® Ucuz olmali
e Kolay kullanilmali
® Toksik olmamali
Dezenfeksiyon igleminde;
® Mikrobiyel kontaminasyonun tiirii
® Mikrobiyel yiik
® Ortam sicaklig1
° pH
e Uygulanan islem

e Kullanilan alet, ekipman ve kimyasallar, kimyasalin konsantrasyonu, islem siiresi

Sterilizasyon
e Sterilizasyon, cansiz maddeler iizerinde bulunan mikroorganizmalarin, sporlar dahil
tiim yasam sekillerinin 6ldiirtilmesi islemidir.

e Fiziksel veya kimyasal yollarla gerceklestirilir.




Sanitasyon
e Insan saghigmnin iyilestirilmesi, korunmasi ve sagligin tekrar kazanilmasinda
uygulanacak prensipleri icermektedir.
® Yiizeylerden gida kalintilari, mikroorganizmalar, yabanci maddeler ve temizlik
maddeleri kalintilart gibi kirlerin uzaklastirilmast i¢in alinan onlemlerin tiimiini
ifade eder.
Sanitasyon uygulamalarinda kullanilan baglica dezenfektanlar;
1. AKktif klor bilesikler:
o (Gida endiistrisinde en ¢ok kullanilan dezenfektanlardandir.
o Sivi klor, gaz klor, hipoklorit, inorganik ve organik kloraminler ve
klordioksit
o Klorlu bilesikler Gram pozitif ve Gram negatif bakteriler ile bazi bakteri
sporlarina kars1 genis bir etki spektrumuna sahiptir.
o Organik maddeler ile kolay inaktive edilmesi ve koroziv 6zellikte olmasi en
onemli dezavantajlarindandir.
2. TIyodoforlar:
o QGram pozitif ve Gram negatif bakteriler ile maya ve kiifler lizerine genis bir
etkiye sahiptir.
o Sporlar iyodoforlara kars1 oldukg¢a direnglidir.
o lyotlu bilesikler nisasta ile menekse rengi aciga cikardigindan dolay: nisasta
isleyen gida isletmelerinde kullanilmazlar.
3. Kuarterner amonyum bilesikleri:
o @Gram pozitif bakterilere kars1 etkilidir.
o QGram negatif bakteriler arasinda gida yOniinden onemli olan bircok tiir
iizerine etkisizdir.
o Klorlu bilesiklerden farkli olarak organik maddelerden genellikle
etkilenmezler,
o Koroziv ve irritan 6zellikte degildirler.
4. Amfoterik bilesikler

5. Asit ve alkaliler




Gida sanayisinde sanitasyon;

Uretimde hijyenik ve saghkli durumlarin saglanmasi ve siirdiiriilmesi

Et ve et iirlinlerinde mikrobiyel kontaminasyonlar1 en az diizeye indirgemek
amaciyla sanitasyon kurallarina tam anlamiyla uyulmasi gerekir.

Sanitasyon basit bir temizlik islemi olmayip; saglikli, {istlin kaliteli ve temiz gida
iretimini saglamak amaciyla gerekli olan mikrobiyel, fiziksel, kimyasal ve dis

temizligin saglanmasi1 amaciyla gerekli islemleri kapsamaktadir.

Fiziksel Temizlik

Sanitasyonun 6nemli agamalarindan olan, fiziksel temizlik bagta mezbahalar olmak
iizere et iiretiminin yapildig: tiim boliimlerde bulunma olasiligi bulunan toz, toprak
ve benzeri kirlerin uzaklastirilmasi islemlerini kapsar.

Kesim salonlar1 basta olmak tizere, {iretim salonlari, yemek salonlari ve ortak

kullanim alanlariin planl ve diizenli bir sekilde temizliginin yaptirilmasi gerekir.

Kimyasal Temizlik

Kimyasal temizlik, mikrobiyel ve fiziksel temizlik islemlerinin yapiminda
kullanilan temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri ile kullanma suyu ve
hammaddelerden kaynaklanan her tiirlii kalint1 ve kirlerin arindirilmasi islemlerini
kapsar.

Daha o6nce yapilan temizlik islemlerinden kaynaklanan kalinti ve kirler et ve et
iriinlerinin kalite nitelikleri ile halk saglig1 agisindan 6dnemli riskler olusturur.
Uretimde kullamlan tiim alet ve ekipmanin temiz su ile yikanarak hammadde ve
temizlik malzemelerinden kaynaklanan her tiirlii kalint1 ve kirlerden arindirilmast

gerekir.

Mikrobiyel Temizlik

Et ve et iriinler1 Uretiminde tiim asamalarinda gerekli hijyenik Onlemlere
uyulmalidir.

Saglikli et iiretiminde, oncelikli temel kosul saglikli kasaplik hayvanlarin kesime
sevk edilmesi ile baslar.

Kesimin tiim asamalarinda hijyenik kosullarin yerine getirilmesi gerekir. Bu
kapsamda 6zellikle mezbaha hijyeni basta olmak tizere, kesimde kullanilan alet ve
ekipmanin hijyenik 6zelligi ile personel hijyeni etin mikrobiyel kalitesi iizerinde

etkin rol oynar.




D1s Temizlik

® Dis temizlik basta mezbahalar olmak lizere et ve et iirlinleri iiretimi ile ilgili her
tiirlii isletmeye ait bina donanimlarinin teknik 6zelliklerini kapsar.

e Ogzellikle kesim hattinin teknigine uygun olarak dizayn edilmesi de &nemli
konularin basinda gelir.

o isletmede hastalik etkenlerini tasiyan kemiriciler, hasereler ve diger zararlilarla
miicadele etmekte dig temizlik konular1 kapsaminda yer alir.

e jsletmeye 6zgii artik ve atiklarin arindirilmasi ve degerlendirilmesi de dis temizlik

kapsaminda yapilmasi gereken hizmetler igerisindedir.
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