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YIYECEK ICECEK iSLETMECILIGI BOLUMU
DERS KATALOGU

Yiyecek icecek isletmeciligi Programi Diizey Teori Uyg. Lab. AKTS
REM101 - Turizme Giris L 3 0 0 3

Turizm konusu ile ilgili kavramsal agiklamalari, Diinya ve Turk Turizminin genel degerlendirmesi ile turizmin gegmisi ve gelecegi konusundaki
degerlendirmeleri kapsamaktadir.

REM102 - Menii Planlama L 8 1 0 4

Temel mutfak bilgisi, meni planlama ile ilgili temel kavramlari ve ilkeler, beslenme ilkeleri ve menu planlama ilkeleri dogrultusunda meni planlama ve
menu tasariminin isletmenin pazarlanmasindaki dnemi.

REM103 - igletmeye Girig L 3 0 0 3
Ders kapsaminda igletme yonetimine dair tanim, gesitleri, kurulusu, yonetimi ve pazarlanmasina yénetimine dair genel bilgiler veriimektedir.
REM104 - Restoran isletmeciligi L 3 1 0 4
Restoran isletmelerinde kurulus yer segimi, organizasyonu, tema planlamasi, meni planlama, maliyet analizleri, satin alma, kalite yonetimi
REM105 - Beslenme ilkeleri L 2 0 0 2

Dersin amacina uygun olarak, beslenme 6geleri, karbonhiratlar, lipidler, proteinler, enerji metabolizmasi, su ve mineraller, vitaminler ve besin gruplari
hakkinda genel bilgiler verilecektir.

REM106 - Ulkeler ve Kiiltiirleri L 2 0 0 2
iklim, din, gelenekler, gogler ve savaslarin mutfaklari yakindan nasil etkiledigi tizerinde durulur. Diinyanin bir ok iilkesinin yemek kiiltiirii incelenir.
REM107 - Agro Turizm L 2 0 0 4

Agro veya kirsal turizm adiyla gegen bu turizm gesidinin Turkiye ve Dinyadaki en iyi uygulamalari incelenmektedir. Bu kapasamda Turkiye'de
uygulanan TA-TU-TA basta olmak lzere farkl projeler, hedefleri ve ¢iktilari analiz edilimektedir.

REM108 - ingilizce Il L 2 0 0 2

ing fiilin kullanimi, tartisma dili: fikir belitme, Modal fiiller, gelecekle ilgili kesinlik, Durum fiilleri, eylem fiilleri, is hayati ve ticaretle ilgili kelime calismasi,
Edilgen cati, Eglence sifatlari, Bilesik isimler ve sifatlar, vurgu ekleme

REM109 - Yavas Turizm L 2 0 0 4

REM110 - Almanca Il L 4 0 0 4

Ogrencilerin égrenimleri sonunda edindikleri Almanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sdzlii ve yazili bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM111 - Almanca | L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Aimanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM112 - Fransizcal ll L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak, rehberlik alaninda kullanilan pratik Fransizcanin kullaniimasi ve Fransizcadan érnekler verilerek kelime dagarciginin
gelismesini saglamaktir.

REM113 - Fransizca | L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak, Yiyecek-igecek isletmelerinde kullanilan Fransizca terimlerin kullanilmasi ve Fransizca pratik érnekler verilerek kelime
bilgisi vermektir.

REM114 - Japonca 2 L 4 0 0 4

Bu dersi alan 6grencilerin, Japon dilini kavramalari ve orta dizeyde konugmalarini saglanacaktir.

REM115 - Japonca 1 L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Japonca bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM116 - Rusca Il L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmisgtir.

REM117 - Ruscall L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM118 - Animasyon L 2 0 0 2

Turizm isletmelerinde Animasyon Departmanin 6nemini kavramak

REM119 - Servis Hizmetleri L 2 1 0 4

Bu ders ile 6grenciye; uluslar arasi servis metotlarini uygulamak, kahvalti servisi yapmak/yaptirmak, soslari servise hazirlatmak, yemek gruplarinin
servisini yaptirmak, vip konuklarla ilgilenme yeterliligi kazandirmak amaclanmaktadir.

i
1, '|£.

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 9.08.2021 1/8



REM120 - Yemek ve Mitoloji L 2 0 0 4

REM121 - Gida Giivenligi ve Kalite Sistemleri L 2 0 0 2
Gida glivenligi ile ilgili temel bilgiler

REM122 - Proje Yonetimi L 2 0 0 2
Ders kapsaminda temelde proje dongusu ve proje déngusu ydnetimi konusunda bilgiler verilmektedir.

REM123 - Bilimsel Arastirma Yontemleri L 3 0 0 3

Bilimin amaci ve tanimi, Bilimsel bilginin 6zellikleri, Bilimsel bilgi ve degerler sistemi, Modern bilimin dogusu ve gelisimi,Sosyal bilimlerde yontem,
Baslica arastirma yontemleri, Veri toplama ydntemleri, Olgme ve test teknikleri

REM124 - Hijyen ve Sanitasyon L 2 0 0 2

Dersin amacina uygun olarak, besinlerin, satin alma, depolama, hazirlama, pisirme ve servis surecinde hijyen uygulamalarin kavranmasi ve kisisel
hijyen konusunda bilgiler vermektir.

REM125 - Kisisel Geligsim ve Kariyer L 2 0 0 4

REM126 - Seyahat ve Turizm Endiistrisinde Yiyecek ve icecek L 2 0 0 6

Dersin amacina uygun olarak, yiyecek igecek isletmeleri ydnetiminde gerekli olan, ydnetim, organizasyon yapisi, mutfak yonetimi, servis teknikleri,
hijyen gereklilikleri, satin alma ve finansal analizler konusunda bilgi vermektir.

REM127 - ingilizce | L 2 0 0 2

Siklik zarflarinin kullanimi, simdiki ve ge¢gmis zaman aligkanliklarini ifade edebilme, “If clause Type2” kullanimlari, karsilastirma kurallari ve bunlarin
kullanimi, gelecek zaman cekimleri, fikir verme ve tartisma konulari.

REM128 - Yiyecek-icecek Yonetimi L 2 0 0 6

Dersin amacina uygun olarak, yiyecek igecek isletmeleri yonetiminde gerekli olan, ydnetim, organizasyon yapisi, mutfak yénetimi, servis teknikleri,
hijyen gereklilikleri, satin alma ve finansal analizler konusunda bilgi vermektir.

REM129 - Yiyecek Hazirlama Teknikleri ve Uygulamalan | L 1 3 0 4
Temel yemek regeteleri, pisirme ydntemleri tanimak ve yeni receteler Uretmek.

REM130 - Sarap Turizmi L 2 0 0 6
REM131 - Beden Dili ve iletisim L 2 0 0 2

Ders kapsaminda iletisim, iletisim tirleri, iletisim engelleri, yapici ve bozucu unsurlar , beden dili, jest ve mimikler, kllturlerarasi iletisimde beden dili
farkhhklari, konugsma ve dinleme sirecinde iletisimsel beceriler Uizerinde durulacaktir.

REM132 - Stratejik Pazarlama L 3 0 0 3
Ders kapsaminda, dgrenciler 6zellikle yiyecek ve icecek sektoriiniin pazarlama ydntemlerine dair stratejik yaklagimlari incelemektedir.

REM133 - icecek Bilimi L 2 0 0 2
icecek tarihi, Giretim yéntemlerine gére iceceklerin siniflandiriimasi, yemek tercihlerine gére iceceklerin tercihi.

REM134 - ilkyardim L 3 0 0 3

Dersin Ozet gerigi ilk yardim tanimi, ilk yardimin teme ilkeleri, ilkyardim malzemeleri, ilk yardimcinin gérev ve sorumluluklari, temel yasam destegi,
yabanci cisim ile hava yolu ttkanmalarinda ilk yardim, kanamalarda, sokta ve yaralanmalarda ilk yardim, kirik ¢ikik ve burkulmalarda ilk yardim,
yaniklarda ilk yardim, donmalarda ilk yardim, komalarda ilk yardim, zehirlenme ve bécek sokmalarinda ilk yardim, Vicut bosluklarina yabanci cisim
kacmasi, Tagima teknikleri, Medikal acillerde ilk yardim.

REM136 - Yiyecek Hazirlama Teknikleri ve Uygulamalar i L 1 3 0 4
Temel yemek regeteleri, pisirme yontemleri tanimak ve yeni receteler tGretmek.
REM201 - ingilizce V L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak Yiyecek igecek isletmelerini yénetebilmek igin gerekli Mesleki ingilizce egitiminde temel kabul edilen 4 beceriyi (okuma,
yazma, dinleme, konusma) upper-intermediate duzeyde aktif olarak kullanmalari ve sonraki diizeye alt yapi olugturabilecek kavram bilgisinin
kazandiriimasi hedeflenir

REM202 - ingilizce VI L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak Yiyecek Icecek isletmelerini ydnetebilmek igin gerekli Mesleki ingilizce egitiminde temel kabul edilen 4 beceriyi (okuma,
yazma, dinleme, konusma) upper-intermediate diizeyde aktif olarak kullanmalari ve sonraki diizeye alt yapi olusturabilecek kavram bilgisinin
kazandiriimasi hedeflenir.

REMZ203 - Pazarlamaya Giris L 3 0 0 3

Pazarlama kavraminin tarihsel stire¢ iginde nasil sekil degistirdigi ve ginimuzun kosullarinda pazarlama yaklasiminin temel prensipleri ile ilgili
bilgilendirilir. Pazarin arz ve talep dinamiklerinin, fiyat ve tretim miktari agisindan nasil dengelendiginin anlayisini gelistirmek.
REM204 - insan Kaynaklari Yénetimi L 3 0 0 4

Ders kapsaminda insan kaynaklarinin yonetimine dair planlama, ise alim, egitim, performans degerlendirme, lcretlendirme ve kariyer yonetimine dair
genel bilgiler verilimektedir.
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REM205 - iletisim Yénetimi L 3 0 0 3
Ders kapsaminda iletisim yonetimine dair tanim, turleri, kapsami, kullanilan yéntem ve teknikleriyle ilgili genel bilgiler verilmektedir.
REM206 - Mutfak Yonetimi L 3 0 0 4

Yiyecek icecek igletmelerinde Mutfak Departmaninin énemini ve islevini 6gretmek ve mutfak becerisi kazandirmak

REM207 - Tiiketici Davranisi L 3 0 0 3

Tuketici tanimi, siniflandirmalari ve tipolojileri ile ilgili bilissel edinimlerin yani sira 6zellikle yiyecek icecek sektoriinde kullanilan beklenti, memnuniyet,
bilgi arastirma, davranigsal niyet ve sadakati gibi tiiketici odakli pazarlama yaklagiminda kullanilan kavramlar (izerinde incelemeler érnek olaylar
Uzerinden yapilmaktadir.

REM208 - Yiyecek-icecek Otomasyon Sistemleri L 3 1 0 4

Bu dersle dgrencilere, yiyecek icecek otomasyon sistemi hakkinda bilgisayar kullanimi saglanir.

REM209 - Yonetim ve Organizasyon L 3 0 0 4
Ders kapsaminda, sosyal bir sistem olan érgutleri daha derinlemesine anlayabilmek igin temel kavramlar hakkinda bilgi veriimektedir.
REM210 - Almanca IV L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Aimanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM211 - Almanca lll L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Aimanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmigtir.

REM212 - Fransizca IV L 4 0 0 4

Gunlik yasamda kendisi ile ilgili kullanacag basit deyimlerin de oldugu kelime hazinesini zenginlestirir. Birisinden ihtiyaci olan bir seyi ister ve birisine
ihtiyaci olan bir seyi verir. En 6nemli gereksinmeler ya da ¢ok alisilagelmis konulara iligkin basit sorular sorar ve sorulari yanitlar.

REM213 - Fransizca lll L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak, turizm Fransizcasi ve glincel konugmalarda karsilasilabilecek sorunlari pratik olarak ¢6zmeyi amaclayan bilgiler
vermektir.

REM214 - Japonca 4 L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Japonca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM215 - Japonca 3 L 4 0 0 4

Kaniji alfabesinde basit gizimleri, fiillerde gegmis zamanin olumsuzu, sifatlarin gecmis zamandaki cekimleri ile ilgili bilgi verilecektir.

REM216 - Ruscga IV L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmigtir.
REM217 - Rusca lll L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézli ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM218 - Vejetaryen Mutfak L 2 2 0 4
Et ve et Urlinleri diginda kalan yiyeceklerin tanitimi ve hazirlanmasi

REM219 - Tiirk Mutfak Kiiltiirii ve Uygulamalari L 1 3 0 4
Turk mutfak kulturt ve yemek regeteleri, pisirme yontemleri tanimak ve yeni regeteler Gretmek.

REM220 - Sosyal Medya Yonetimi L 2 0 0 4
REM221 - Hukuka Girig L 3 0 0 3

Turizm hukukunda yer alan kavramlarin incelenmesi suretiyle temel diizenlemelerin iredelenmesi

REM222 - Barista Egitimi L 0 2 0 2

Kahve Uretim yontemlerine gore siniflandiriimasi, demleme yontemlerine gére kahve yapimi uygulamalari, farkli sunum yéntemleri uygulamak.

REM223 - Mutfak Cesitleri L 2 0 0 4

REM224 - Miisteri Sikayetleri Yonetimi L 2 0 0 4

Ogrencinin, Isletmenin hedef ve stratejilerine gére miisteriler ile iletisim kurabilmesini ve misterilerin dzelliklerine gére siniflandiriimasina yardimei
olabilmesini, online aligveris sisteminin 6zelliklerine gére online tuketici davraniglarini, misterilerin satinalma yéntem ve sikliklarina gére de
geleneksel tiiketici davranislarini yorumlayabilmesini, randevu alma ve verme kurallarina gore, randevu diizenleyebilmesini ve izleyebilmesini,
agirlama tekniklerine gére musteriyi agirlayabilmesini, musteriyi elde tutma programlarina gére, misteri degeri yaratmak konusunda ve musteri
memnuniyeti dlgme tekniklerine gére misteri memnuniyet élgiimine yardimci olmayi saglamaktir

REM225 - Diinya Mutfak Kiiltiirii ve Uygulamalari L 1 3 0 4
Cesitli diinya Ulkeleri mutfak kultiri ve yemek regeteleri, pisirme yontemleri tanimak ve yeni regeteler Gretmek.
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REM226 - Soguk Mutfak L 2 6 0 6

Temel soguk soslarin yapimi, meze, zeytinyagli ve salata yapimi, dekor galismalari.

REM227 - Yemek Pigirme Uygulamalari 1 L 2 2 0 6
Et Sulari ve Temel Soslar, Corbalar, Sebze Yemekleri ve Zeytinyaghlar, Et Pisirme Teknikleri,
REM228 - Destinasyon ve Marka L 3 1 0 4

isletmeler ve destinasyonlar bazinda markalagma ile ilgili marka imaji, marka sadakati, marka farkindaligi gibi konular ele alinacaktir.

REM229 - Sunum Teknikleri 1 L 2 2 0 4

Genel turizm sorunlari, diinya ve Ulkedeki turizm durumu, turizm ile iligili genel kavramlar tzerine detayl arastirma

REM230 - Siirdiiriilebilir Turizm Planlamasi L 2 0 0 6

Sdrdurdilebilir turizm ile tagima kapasitesi iliskisi, tasima kapasitesinin boyutlari (ekolojik boyutu, fiziksel boyutu, toplumsal boyutu, psikolojik boyutu ve
surdurulebilir turizmin temel ilkelerinin incelenmesi dersin hedefleri arasindadir

REM231 - Restoran-Servis Uygulamalari 1 L 2 2 0 6
REM232 - Seyahat Hastaliklari L 2 0 0 3
REM233 - Yiyecek-icecek Yonetimi ve Gevresel Psikoloji L 2 0 0 6

Dersin amacina uygun olarak, yiyecek igecek isletmeleri yonetiminde gerekli olan, ydnetim, organizasyon yapisi, mutfak yénetimi, servis teknikleri,
hijyen gereklilikleri, satin alma ve finansal analizler konusunda bilgi vermektir.

REM234 - Davranis Bilimleri L 3 0 0 4
Bu ders, davranig bilimleri alaninin temel kavramlari, arastirma alanlari ve insan davranisinin sosyal ve kiiltirel boyutu Gzerine odaklanmaktadir.
REM235 - Restoran Tasarim ve Analizi L 2 0 0 6

Mekan ve turistik mekan kavrami, mekan tirleri, yeme ortaminin etkileri, yiyecek icecek mekan basarili ve bagarisiz mekan érnekleri

REM237 - Yiyecek Hazirlama Teknikleri ve Uygulamalari Il L 1 8 0 4
Temel soguk soslarin yapimi, meze, zeytinyagli ve salata yapimi, dekor ¢caligmalari ve yeni regeteler uretmek.
REM238 - ingilizce IV L 4 0 0 4

Gegmig bir olayi yazma, Davetiye mektubu yazma, is bagvuru mektubu yazma, En begendigin film kitap makale konusunda kompozisyon yazma,
Oneri ve tavsiye mektubu yazma, Saglik konusunda kompozisyon yazma.

REM239 - ingilizce Il L 4 0 0 4

Okurken gbzden gegirme ve tarama yontemlerini gelistirme, kelime bilgisini arttirma, okuma ve anlama yetenegini gelistirme, ana fikir ve yardimci
fikirleri anlayabilme ve bunlar arasindaki farklari ortaya ¢ikarabilme, okunan bolim ile okuyucunun kendi hayatini karsilastirmasini saglayabilme,
paragraf ¢éziimleme ve yorumlama, okuma ile ilgili sorulara cevap verebilme. Ayrica, 6grencilerin yazi kabiliyetlerini arttirarak degisik konularda
yazmalarinin saglanabilmesi; Giris, Gelisme ve Sonug bolimlerinin diizenlenmesi, fikirlerin yazi haline dénusturilurken izlenmesi gereken kurallarin
ogretilmesi.

REMZ265 - Flora ve Fauna L 0 2 0 2

Turkiye Fauna ve Florasi’'nin genel durumu ve 6zellikle endemik bitkilerin yayilis bolgeleri, familyalarin endemizm oranlari, yurdumuzun fitocografik
bdlgeleri, bitki ve hayvan potansiyeli ve bu zenginligin korunmasina yonelik galismalar hakkinda bilgi vermek.

REM267 - Duygusal Zeka Yonetimi L 2 0 0 2
Ders kapsaminda duygusal zekanin tanimi, iletisim stirecinde duygusal zeka ve yonetimine dair genel bilgiler veriimektedir.
REM300 - Duyusal Pazarlama L 3 1 0 4

Duyusal algi psikolojide zengin bir gelenegde sahiptir. insanlarin gérme, duyma, koklama, dokunma ve tat alma bigimleri, son yiizyilda bilissel psikoloji
ve ndroloji alaninda yodun arastirma alanlari olmustur. Ayrica, tuketicilerin satin aldiklari trinlerin nasil gérindugine, hissettigine, tat aldigina, sese
ve kokuya bagh oldugu pazarlamada da giderek yerlesen bir enstrimandir.

REM301 - ingilizce Sozlii iletisim L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak Yiyecek igecek isletmelerini yonetebilmek igin gerekli Mesleki ingilizce egitiminde temel kabul edilen 4 beceriyi (okuma,
yazma, dinleme, konusma) upper-intermediate duzeyde aktif olarak kullanmalari ve sonraki diizeye alt yapi olusturabilecek kavram bilgisinin
kazandiriimasi hedeflenir

REM302 - ingilizce Yazih iletigim L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak, sosyallesme, 6zgegmis hazirlama, is bagvurusu mektubu yazma, is gérismesinde bulunma, telefon gériismesi yapma,
toplantilara katilma, bilgilendirici ve degerlendirme raporlari yazma, sunu hazirlama. Ayrica, is hayati igin gerekli olan konugsma ve yazma teknikleri ve
uygulamalari, degisik diyalog ve yazisma 6rneklerinin incelenmesi, érnek olaylar, raporlama, is yazigsmalarinda ve birebir gérismelerde uyulmasi
gereken kurallarla ilgili gahigmalar yaptirmaktir

REM303 - Maliyet Analizi L 3 0 0 3

Maliyet kontrol yontemleri bu dersin igeridini olusturmaktadir.
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REM304 - Ziyafet Pazarlamasi L 3 1 0 4

Dugun, suinnet, nisan, kina, yas giinu, balayi, evlilik teklifi, kiz isteme gibi 6zel organizasyonlari farkli konseptlerle olusturmak ve pazarlamak. Bu
sureci bir organizasyon sirketinin kurulum asamalrini da takip ederek izlemek.

REM305 - Gastronomi Turizmi L 3 0 0 4

Ders kapsaminda gastronominin turizmle iligkisi, gastronominin ulkelerde ne sekilde sekillendigi ve ulkelerin ve Ulkeler 6zelinde kentlerin ve bdlgelerin
gastronomiyi ne sekilde pazarladigina dair genel bilgiler verilmektedir.

REM306 - Yiyecek - icecek Sektoriinde Girigimcilik L 2 2 0 4

Girisimciligin tanimi, 6nemi, ortaya ¢ikisi, basaril girisimciler ve 6zellikleri, ayrica Kobiler ve igleyis yapilari ,kurulus icin gerekli mevzuatin
incelenmesi. Bunun yani sira basariya giden yollardaki tehlikeler, basarisizlik ve iflasa gétiren nedenler ayrica basariy! korumak igin yapilmasi
gerekenler ders kapsaminda analiz edilecektir

REM307 - Oda Servis Hizmetleri L 2 0 0 2

QOda servisinin organizasyon yapisini olusturmak Oda servisi nde siparis almak Oda servisinde 6n hazirlik yapmak

REM308 - Orgiitsel Davranig L 3 0 0 4
Ders kapsaminda, Kisilik, Kiiltiir, Tutum, Liderlik, Motivasyon ve lletisim konulari érgiitsel ortamda ayrintili bir sekilde islenecektir.

REM309 - Ekonomiye Giris L 3 0 0 4
Ders kapsaminda ekonomi, Gretim ve tiketim, arz ve talebe dair genel bilgiler verilmektedir.

REM311 - Almanca Sézlii iletisim L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Aimanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM312 - Almanca Yazih iletisim L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Almanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM313 - Fransizca Sozlii iletisim L 4 0 0 4

Dersin amacina uygun olarak, yeterli bilgilerle donanmis rehber adayinin Fransizca yazismalari yapma ve gelen yazismalara cevap verebilmesi
konusunda bilgi vermektir

REM314 - Fransizca Yazili iletisim L 4 0 0 4
Dersin amacina uygun olarak, égrencilerin kendilerini ifade edebilmesi, projeler hazirlayip sunabilmesi konusunda bilgi vermektir.
REM315 - Japonca 5 L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Japonca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM316 - Japonca 6 L 4 0 0 4

Japonca’da fiil yapilari; Diizensiz fiiller; Ug ve bes cekimli fiiller; Birebir pratik — Japonca kaliplarin kullaniimasi; Birebir pratik — Japonca kalip ve
zamanlarin kullanilmasi; Japonca’da kiplere gegis; Istek ve Emir kiplerinin kullanihisi; Dilek ve Sart kiplerinin kullanihsi; Zorunluluk kiplerinin
kullaniimasi.

REM317 - Rusga Sézlii iletigim L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézli ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM318 - Rusca Yazili iletigim L 4 0 0 4

Ogrencilerin égrenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektoriinde sézlii ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmisgtir.

REM319 - Restaurant- Servis Uygulamalar 2 L 2 2 0 6
REM320 - Protokol ve Gorgii Kurallari L 2 0 0 4
REM321 - Yemek Pisirme Uygulamalari 2 L 2 2 0 6
Deniz Grlnleri Pigirme Teknikleri, Garnitiir Hazirlama, Bakliyatlar, Makarna ve Pilavlar

REM322 - Sarap Bilimi L 2 2 0 4
REM323 - Temel Pastacilik Teknikleri L 1 3 0 4
Cesitli pastacilik ve gikolata yapimini tanimak ve yeni regeteler Gretmek

REM324 - Siisleme Teknikleri2 L 2 1 0 8

Dekorasyonu Etkileyen Faktorler, Cigek Dlzenleme, Konuk Katlarinda Dekorasyon Hizmetleri, Bahge ve Cevre Dekorasyon Hizmetleri, Havuz ve Plaj
Dekorasyon Hizmetleri

REM325 - Yiyecek-igecek Seminer 1 L 2 2 0 4

Ders kapsaminda turizm ve yiyecek sektoru ile ilgili olarak yonetim fonksiyonlarina dair belirlenmis konularda arastirma yapilmakta, rapor
hazirlanmakta ve sunum yapmaya dair genel bilgiler veriimekte ve dégrencilerden arastirma yapmaktadir.

REM326 - Sunum Teknikleri L 2 0 0 2
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Ders kapsaminda, rapor yazma ve sunum yaparken dikkat edilmesi gereken konular hakkinda bilgiler veriimektedir.

REM327 - Ekmekgilik L 2 4 0 4
Turk ve Diinya mutfaklarinda uretilen ekmek tirleri ve yapimi
REM328 - Yiyecek-icecek Seminer 2 L 2 2 0 4

Onceden verilmis bir konuyla ilgili olarak, égrencilerin metne dayali olarak bir konuyu arastirarak, topluluk éniinde sunma becerisini gelistirmeye
dayaldir

REM329 - Yiyecek-igcecek isletmelerinde Satin Alma L 2 0 0 2
REM330 - Deneysel Yiyecek-icecek Hazirlama L 2 1 0 8
Deneysel mutfak akimlarini tanimak ve yeni regeteler Gretmek

REM331 - Miisteri iligkileri Yonetimi L 3 1 0 4

iletisim araglarini kullanmak, etkili iletisim kurmak, olagan digi durumlara gére davranmak ve konuklarla iletisimi saglamak, kiiltir farklarini ve
konuklarin kilturleri ile ilgili genel bilgiler bu dersin igerigini olusturmaktadir.

REM332 - Yoresel Mutfaklar1 L 2 1 0 8

Bolgelerin beslenme kdilturinl arastirmak
Bolgelerdeki iller ve mutfak kultirtiind arastirmak
Bolgelerin mutfagina 6zgu yemeklerin arastiriimasi

REM333 - Ozel ilgi Turizmi L 2 0 0 6

Ders kapsaminda 6grencilere dncelikle genel ilgi turizm hareketleri ile karma ilgi ve 6zel ilgi turizm hareketleri arasindaki farkin ve giinimuzde 6zel ilgi
turizminin ulastigi noktanin gerek kavramsal gerekse nicelik olarak verilecektir. Daha sonra 6zel ilgi turizm katihmcilarini digerlerinden ayiran 6zellikler
yapilan tiplendirme galismalarinin isiginda aktarilacaktir. Ogrencilerin 6zellikle katilimci profilini ve satin alma davraniglarini gok iyi 6grenmeleri yararli
olacaktir. Zira bu bilgiler mezuniyetleri sonrasinda 6zel ilgi turizm etkinliklerinde galismak isteyenler igin oldukca dnemlidir. Ogrencilere kavramsal
bilgilerin veriimesinden sonra kendilerinin belirleyecegi bir 6zel ilgi alaniyla ilgili hazirlik yapmalari ve bunu sinif ortaminda sunumunu yapmalari
beklenmektedir.

REM335 - Sorumlu Mutfak L 2 0 0 6

REM339 - Halkla iligkiler L 3 0 0 4

Ders kapsaminda halkla iligkiler'e dair temel kavramlar, tarihsel gelisim sureci, halkla iliskilerin temel ilkeleri, halkla iligkiler kuramlari, tanima, tanitma,
kurum imaji, kurum kulttrt, kurum kimligi, kurum ici ve kurum digi halkla iligkiler uygulamalari, propaganda, reklam, basin bdlteni, kriz yénetimi,
pazarlama, lobicilik, itibar yonetimi, algi ydnetimi vb baglantili kavramlarla ilgili bilgiler verilecek olup, yiyecek igecek isletmelerinde halkla iligkiler
uygulamalari incelenecektir.

REM341 - Siisleme Teknikleri 1 L 0 4 0 6
REM351 - Yiyecek Stilistligi ve Fotografcilig L 0 2 0 2
Ogrencilere gesitli gidalarin fotograf gekimi hakkinda ve set ekipmanlari konusunda bilgilendirmek.
REM376 - Yemek Vloglari L 2 0 0 2
Ders kapsaminda yiyecek icecek sektoru igin, etkili viog yaratma yéntem ve teknikleri aktarilacaktir.
REM401 - Sektorde Uygulama | L 0 45 0 30

Ogrencinin sektérdeki operasyonlarinda tecriibe kazanmasinin saglanmasi.

REM402 - Sektérde Uygulama I L 0 45 0 30

Ogrencinin sektér operasyonlarinda tecriibe kazanmasinin saglanmasi.

REMA403 - Agirlama Endiistrisinde Siipervizyon L 2 0 0 10
REM404 - is Analizi2 L 4 0 0 10
Onceden belirlenmis konu hakkinda diisiince sisteminin gelistiriimesi ve bunun aktariimasidir.

REMA405 - Kongre ve Fuar Yonetimi L 3 0 0 10

isletmelerin toplanti organizasyonlari genel giderler igerisinde énemli bir katma deger yaratmaktadir. Kongre ve fuar yoneticiligi sadece profesyonel
anlamda yeni bir is alani yaratmakla kalmayip, isletmeler igin arti bir gelir kaynagi olusturmaktadir.

REM406 - is Miikemmeliyeti L 3 0 0 10
REM407 - is Analizi 1 L 4 0 0 10
Derste yiyecek igecek isletmeciliginin glincel konulari hakkinda farkli goériis agilarini tartisiimasi ve miinazara yapilmasidir.

REM408 - Etkinlik Yonetimi L 3 0 0 10

Etkinlik tlrleri, 6zellikleri, planlamasi, yonetimi, pazarlanmasi fonksiyonlari ele alinarak sistematik bir ders plani olusturulmustur.

REM409 - Yoresel Mutfaklar 2 L 0 6 0 10
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Bolgelerin beslenme kiiltiirini arastirmak Bolgelerdeki iller ve mutfak kiltriini arastirmak Bolgelerin mutfagina 6zgl yemeklerin arastiriimasi
REM410 - Tedarik Zinciri Depolama ve Dagitim L 3 0 0 10

Lojistik ve tedarik zinciri ydnetimi ile ilgili temel kavramlar, bunlar arasindaki benzerlik ve farkliliklar.

REM411 - Restaurant-Servis Uygulama 3 L 0 6 0 10

REM412 - Yoresel Mutfaklar 3 L 0 6 0 10
Bolgelerin beslenme kiiltiirini arastirmak Bolgelerdeki iller ve mutfak kiltlriini arastirmak Bolgelerin mutfagina 6zgl yemeklerin arastiriimasi
REM413 - Yemek Pigsirme Uygulama 3 L 0 6 0 10

Tavuk Pisirme Teknikleri, Sakatatlar, Av hayvanlari, Pizza, Hamburger, Sandvig, Balik Pisirme Teknikleri,
Salata ve Mezeler, Temel Pastacilik

REMA414 - Restaurant-Servis Uygulama 4 L 0 6 0 10

REMA415 - Kritik Diisiinme L 2 2 0 4

Ogrencinin elestirel diisiinme, elestirel okuma, yazma ve tartisma becerilerinin gelismesine ve karar vermede elestirel diisiinmenin dnemsemesine
yardimci olmak.

REM416 - Yemek Pigsirme Uygulama 4 L 0 6 0 10

Tavuk Pisirme Teknikleri, Sakatatlar, Av hayvanlari, Pizza, Hamburger, Sandvig, Balik Pisirme Teknikleri,
Salata ve Mezeler, Temel Pastacilik

REMA417 - Kampanya Uygulamasi L 2 2 0 4

Yiyecek ve igecek sektoriinde faaliyet gosteren yerel isletmeler ile isbirligi icinde stratejik pazarlama yaklagimina uygun hedef Pazar belirlenmesi,
rekabetgi Pazar konumlandirmasi, Uriin ve hizmet karmalari gelistirerek tanitiimasina yonelik uygulamalar yapiimaktadir.

REMA418 - Kabiliyet Gelistirme L 2 2 0 4

Ders kapsaminda insan kaynaklarinin yonetimine dair planlama, ise alim, egitim, performans degerlendirme, Ucretlendirme ve kariyer yonetimine dair
genel bilgiler veriimektedir.

REM420 - Almanca VIII L 4 0 0 4
Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Aimanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM421 - Almanca VII L 4 0 0 4
Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Almanca Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazil bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM422 - Fransizca Vil L 4 0 0 4
Kosul Kipi ve kullanimi, varsayim ctimleleri, soru zamirleri, “méme” ve “aussi” kullanimi, dolayli soru sorma, dolayh anlatim, iyelik zamirleri, dilek ve
sitek kipi, “dont ilgi zamiri.

REM423 - Fransizca Vi L 4 0 0 4

“qui” ve “que” ilgi zamirleri, “qui”,”que”ve “quoi” soru zamirleri, gelecek zaman, kosul cumleleri, miktar belirten zarflar, aktif ve pasif cimle, le présent
progressif, “ou” ilgi zamiri, ne..que kisitlama bigimi, isaret zamirleri, “entre” ve “parmi” kullanimi.

REM424 - Japonca Etkili Konusma Yazma 2 L 6 0 0 10
REM425 - Japonca Etkili Konugma Yazma 1 L 6 0 0 10
REM426 - Rusga VIl L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézli ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM427 - Rusga VII L 4 0 0 4

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bigimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmistir.

REM428 - ingilizce Etkili Konugsma Yazma2 L 6 0 0 10

Ogrencilerin 6grenimleri sonunda edindikleri Rusga Bilgisi dogrultusunda kendilerini turizm sektériinde sézlii ve yazili bir bicimde anlatabilmelerini
saglamak hedeflenmigtir.

REM429 - ingilizce Etkili Okuma Yazma 1 L 6 0 0 10

REMA430 - Sosyal Sorumluluk Projesi Uygulamasi L 2 2 0 4
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Ders kapsaminda 6grencilerin icinde yasadiklari gevrede kendi yasadiklari sorunlari tespit edebilmesi, ¢ézimdin aktif bir pargasi olabilmeyi ve bu
¢ozumler ile ilgili sorumluluk alarak farkindalik yaratma ve bilinglendirme ¢abalarini projelendirebilmesi ve uygulayabilmesi hedeflenmektedir.

REM431 - Yiyecek - icecek Alan Arasgtirmasi | L 2 2 0 4

Ders kapsaminda turizm ve yiyecek sektoru ile ilgili olarak yonetim fonksiyonlarina dair belirlenmis konularda arastirma yapilmakta, rapor
hazirlanmakta ve sunum yapmaya dair genel bilgiler veriimekte ve dégrencilerden arastirma yapmaktadir.

REM432 - Yiyecek - icecek Alan Aragtirmasi Il L 2 2 0 4

Ders kapsaminda turizm ve yiyecek sektoru ile ilgili olarak yonetim fonksiyonlarina dair belirlenmis konularda arastirma yapilmakta, rapor
hazirlanmakta ve sunum yapmaya dair genel bilgiler veriimekte ve dégrencilerden arastirma yapmaktadir.

REM433 - Yoneticiler igin iletisim Becerileri | L 2 0 0 2

Ders kapsaminda, 6grencilerin iletisimde gugli ve gelisime agik yonleri hakkinda farkindalik kazandiracak ve is yasamlarinda kisisel ve kurumsal
basarilarini arttirmalarina katkida bulunacak temel iletisim becerileri konularina yer verilmektedir.

REM434 - Yoneticiler igin iletisim Becerileri Il L 2 0 0 2

Ders kapsaminda, 6grencilerin iletisimde glglu ve gelisime agik yonleri hakkinda farkindalik kazandiracak ve is yasamlarinda kisisel ve kurumsal
basarilarini arttirmalarina katkida bulunacak temel iletisim becerileri konularina yer verilmektedir.

REM435 - Yiyecek - icecek ve Sosyal Medya L 2 2 0 4
Yiyecek igcecek tanitim, pazarlama, reklam, kriz yonetimi vb amagli sosyal medya kullanimi konusunda yetkinlik olusturacak temel bilgiler
REM436 - Halkla iligkiler Stratejileri L 2 2 0 4

Halkla iligkiler kavrami, yéntem teknikleri, stratejik yonetim, imaj, sosyal sorumluluk, yeni medyada kurumsal iletisimin ydnetiimesi konulari detayli bir
sekilde agiklanmaktadir.

REM438 - Yiyecek - icecek Trendleri L 2 2 0 4

Fast food Akimi, Slow food akimi, Franchising, temali restoran ve bar kavramlari, hizli-rahat restoranlar, basari hikayeleri, gida giivenligi, kent mutfagi
ve mutfak kultiiri degerlendirilmesi, gastronomik kdlttirel mirasin yeniden icadi, Yiyecek stilistligi ve fotografciligi, yenilebilir gicekler, molekuler
gastronomi, gastronomi ile ilgili filmler
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